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A

Sehr geehrter Kunde!

Vielen Dank, dass Sie sich fur KUP-
PERSBERG entschieden haben.Bitte
lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch, damit Sie bei der Verwendung
des Gerats maximale Effizienz erzie-
len konnen. LESEN SIE DIESE ANLEI-
TUNG SORGFALTIG DURCH, BEWAH-
REN SIE SIE AUF UND VERWENDEN
SIE SIE BEI ZUKUNFTIGEN FRAGEN.
Bewahren Sie diese Anleitung an ei-
nem zuganglichen Ort auf. Wenn Sie
dieses Gerat an andere Personen wei-
tergeben, mussen Sie diese Anleitung
auch mit ihm teilen. Eine Kopie dieser
Bedienungsanleitung kann auch auf
der Website heruntergeladen werden
www.kuppersberg.ru

A VORSICHTS
MASSNAHMEN

< Verwenden Sie den Backofen
nicht bei geoffneter Tur. Es ist auch
nicht gestattet, die Schutz- und Sicher-
heitskomponenten des Gerats zu be-
schadigen oder zu zerlegen.

9 Legen Sie keine Gegenstande
zwischen die Vorderseite des Backofens
und die Tur und achten Sie darauf, dass
sich kein Schmutz auf den Oberflachen
der Dichtungen oder Rickstande von
Reinigungsmitteln ansammeln.

# ACHTUNG! Wenn das Gerit nicht
in einem ordnungsgemafen sauberen
Zustand gehalten wird, kann die Be-
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schichtung beschddigt werden, was die
Lebensdauer des Gerdts verkiirzen und
gefdhrliche Situationen verursachen
kann.

A WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

Um die Gefahr von Branden, elekt-
rischen Schlagen und Verletzungen zu
verringern, beachten Sie bei der Ver-
wendung dieses Gerats die folgenden
grundlegenden Sicherheitsvorkehrun-
gen.

1. Lesen Sie den Abschnitt ,WAR-
NUNGEN® und befolgen Sie alle darin
enthaltenen Anweisungen.

2. Dieses Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit eingeschrankten korperlichen, sen-
sorischen oder geistigen Fdhigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn sie in der si-
cheren Verwendung des Gerats beauf-
sichtigt oder unterwiesen werden und
die bestehenden Gefahren verstehen .
Lassen Sie nicht Kinder mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Wartung sind fiir
Kinder tUber 8 Jahre und nur unter Auf-
sicht gestattet. Kinder unter 8 Jahren
durfen sich nur unter standiger Aufsicht
eines Erwachsenen in der Nahe des Ge-
rats aufhalten.

3. Bewahren Sie das Gerat und
das Netzkabel aufserhalb der Reichwei-
te von Kindern unter 8 Jahren auf.

4.  Im Schadensfall muss das
Netzkabel von einem Fachmann des
Herstellers,seiner autorisierten Service-
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stelle oder einer anderen Person mit
den entsprechenden Qualifikationen
ausgetauscht werden. Andernfalls kann
es zu gefahrlichen Situationen kommen
(dies qilt fur den Anschluss vom Typ Y).

5. WARNUNG: Bevor Sie die Hin-
tergrundbeleuchtung austauschen,
mussen Sie den Backofen unbedingt
vom Stromnetz trennen,um einen mog-
lichen Stromschlag zu vermeiden.

6. Wenn Sie Lebensmittel in ei-
nem Plastik- oder Papierbehalter erhit-
zen, lassen Sie den Ofen nicht unbeauf-
sichtigt, da er sich entziinden kann.

7. WARNUNG: Jegliche Wartungs-
oder Reparaturarbeiten, die nicht von
einem Fachmann ausgefiihrt werden,
konnen zu gefahrlichen Situationen
fuhren.

8.  Verwenden Sie nur Thermome-
ter, die fir diesen Backofentyp empfoh-
len sind (dies gilt fur Backofen, die mit
einem speziellen Adapter fir die Ver-
wendung solcher Temperaturkontroll-
gerdte ausgestattet sind).

9. Dieses Gerat ist fur den Ge-
brauch im Haushalt und ahnliche An-
wendungen:

10. Verwenden Sie zum Reinigen
des Gerats keinen Dampfwascher.

11. Dieser Backofen ist ein Einbau-
gerat.

12. Die Oberflache der Aufbewah-
rungsbox kann hei werden.

13. WARNUNG: Wahrend des Ge-
brauchs konnen das Gerat und einige
seiner zuganglichen Teile hei® werden.
Seien Sie vorsichtig. Berlhren Sie nicht
die Heizelemente. Kinder unter 8 Jahren
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durfen sich nur unter standiger Aufsicht
eines Erwachsenen in der Nahe des Ge-
rats aufhalten.

14. WARNUNG: Das Gerat erwarmt
sich wahrend des Gebrauchs, insbeson-
dere der Garraum. Berthren Sie nicht
das heifse Innere des Gerdts oder die
Heizelemente. Verwenden Sie immer
Ofenhandschuhe, um Zubehor oder
Kochgeschirr aus dem Ofen zu nehmen,
und warten Sie, bis der Ofen vollstan-
dig abgekihlt ist. Um Verbrennungen zu
vermeiden, halten Sie Kinder von dem
Gerat fern.

15. Um eine Uberhitzung zu ver-
meiden, darf dieses Gerat nicht hinter
einer dekorativen Frontplatte installiert
werden (diese Anforderung gilt nicht fur
Gerate, die mit einer dekorativen Front-
platte ausgestattet sind).

16. Achten Sie beim Entfernen von
Behaltern aus dem Gerat darauf, dass
sich der Drehteller nicht bewegt. (Diese
Anforderung gilt fur fest installierte Ge-
rate und eingebaute Gerate, die in einer
Hohe von 900 mm und Uber dem Boden
installiert und mit einem abnehmbaren
Drehteller ausgestattet sind. Sie gilt je-
doch nicht fur Gerate mit einer Tur, die
sich von oben nach unten offnet und
in der unteren horizontalen Position
bleibt.)

17.  WARNUNG: Wenn Sie den Back-
ofen bewegen, halten Sie ihn nicht am
Griff fest (der Backofen hat ein hohes
Gewicht, so dass der Griff leicht brechen
kann).
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18. Reinigen Sie das Wasser im Be-
halter,im Inneren des Backofens und im
Wassertank nach jedem Gebrauch.

19. Verwenden Sie keine Pappbe-
cher oder Plastikbehalter, die weniger
als 120 Grad Celsius heif3 sind. Kochge-
schirr aus Glas, Keramik und Edelstahl
kann verwendet werden.

20. WARNUNG: Beim Offnen der

Ofentlr kann heifser Dampf austreten.

Bei einer bestimmten Temperatur ist
der Dampf maoglicherweise nicht mehr
sichtbar. Achten Sie beim Offnen der Tiir
darauf,dass Sie dem Gerat nicht zu nahe
kommen. Seien Sie beim Offnen der
Geratetlr vorsichtig. Lassen Sie Kinder

sich nicht einem Arbeitsgerat nahern.

Wenn Wasser verwendet wird, kann sich

im Garraum heiRer Wasserdampf bilden.

Gief3en Sie kein Wasser in eine heif3e
Kochstelle.

21. Gefahren im Zusammenhang
mit der Exposition gegenuber Magnet-
feldern: In der Schalttafel und den Be-
dienelementen werden Dauermagnete
verwendet. Das erzeugte Magnetfeld
kann elektronische Implantate wie
Herzschrittmacher oder Insulinpumpen
beeintrachtigen. Elektronische Implan-
tattrager missen mindestens 10 cm
vom Bedienfeld entfernt sein.

22. Die Hauptfunktion dieses Ge-
rats ist die Behandlung mit erhitztem
Dampf.

23. Wenn der Backofen mit hohen
Temperaturen betrieben wurde, sollte
er nur bei geschlossener Tur verlassen
werden, um ihn abzukihlen. Achten Sie
darauf, dass keine Gegenstande zwi-
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schen die Tur und den Ofenkorper fal-
len.Auch wenn die Tur einen Spalt offen
steht. Wenn der Backofen wahrend des
Betriebs zu nass wird, lassen Sie das Ge-
rat zum Trocknen nur mit gedffneter Tur
stehen.

24. Feuchtigkeit im Garraum: Lan-
gerer Aufenthalt von Feuchtigkeit im
Garraum kann zu Korrosion fiihren. Das
Gerat sollte nach jedem Gebrauch tro-
cken gewischt werden. Bewahren Sie
feuchte Speisen nicht Uber einen lan-
geren Zeitraum im geschlossenen Gar-
raum auf. Verwenden Sie den Garraum
nicht zur Aufbewahrung von Lebensmit-
teln.
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UM DAS RISIKO VON PERSONENSCHADEN ZU VERRINGERN, MUSS

DAS GERAT GEERDET SEIN.

GEFAHRLICH!

Gefahr durch elektrischen Strom

Das Bertihren bestimmter interner
Komponenten kann zu schweren oder

sogar todlichen Verletzungen fuhren.

Zerlegen Sie dieses Gerat nicht selbst.
Warnungen
Gefahr durch elektrischen Strom

Gefahr durch elektrischen Strom
Eine unsachgemafe Erdung kann

einen elektrischen Schlag verursachen.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels
erst in eine Steckdose, wenn die
Installation und Erdung des Gerats
ordnungsgemaf und  vollstandig
abgeschlossen ist.

Dieses Gerat muss geerdet sein.

Im Falle eines Kurzschlusses kann die
Erdung das Risiko eines Stromschlags
verringern, da sie Uber einen separaten
Leiter zur Erde entfernt wird. Dieses
Gerat ist mit einem Stromkabel mit
Erdungsleiter und einem geeigneten

Stecker mit Erdungsstift ausgestattet.

Dieser ~ Stecker muss an eine
Steckdose angeschlossen werden, die
ordnungsgemaf installiert und geerdet
ist.

Wenn Sie die Erdungsanforderungen
nicht vollstandig verstehen oder
nicht sicher sind, ob das Gerat
ordnungsgemaf geerdet ist,wenden Sie

sich an einen qualifizierten Elektriker
oder Servicetechniker. Wenn ein
Verlangerungskabel erforderlich ist,darf
nur ein dreiadriges Verlangerungskabel
verwendet werden.

1. Das Gerat wird mit einem
kurzen Netzkabel geliefert, das die
Gefahr des Verhedderns und des
Stolperns und Fallens verhindert.

2. Wenn ein langes Kabel an
das Gerdt angeschlossen ist oder ein
Verlangerungskabel verwendet wird:

1) Die angegebene elektrische
Leistung des Anschlusskits oder des
Verlangerungskabels muss mit der
elektrischen Leistung des Gerats
Ubereinstimmen.

2) Fur Verlangerungen sollten
dreiadrige  Kabel mit einem
Erdungsleiter verwendet werden.

3) Ein langes Kabel muss so
verlegt werden, dass es nicht Uber
die Kante einer Tischplatte oder
eines Tisches hangt,d.h.dass es nicht
zu Verletzungen von Kindern oder
zu einem ungewollten Sturz durch
Stolpernfuhrenkann.Wenn das Gerat
nicht mit einem Stecker ausgestattet
ist, muss die Trennvorrichtung
gemafd den geltenden Vorschriften
fur den Netzanschluss in die feste
Elektroinstallation integriert
werden.
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In die ortsfeste Elektroinstallation
muss eine Schaltanlage integriert
werden, die das Gerdt vom Stromnetz
trennt und seinen Eigenschaften
entspricht.

REINIGUNG

Ziehen Sie unbedingt  den
Netzstecker aus der Steckdose.

1. Reinigen Sie den Garraum mit
einem leicht angefeuchteten Tuch.

2.  Reinigen Sie das Zubehor wie
gewohnt mit Seifenwasser.

3. WennTeile derTur,der Dichtung
und der angrenzenden Bereiche des
Ofens verschmutzt sind, reinigen Sie
die Oberflachen vorsichtig mit einem
feuchten Tuch.

4.  Verwenden Sie keine sauberen
Ofen  Scheuermittel oder scharfe
Metallschaber, da sie die Oberflache
und flahrt zur Bildung von Rissen im
Glas zerkratzen konnen.

Zugangliche Oberflachen koénnen
wahrend des Betriebs heif? werden.
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A BACKOFENINSTALLATION

Bezeichnungen der Teile und des Zubehors des Ofens

Nehmen Sie den Backofen und alle Materialien aus dem Karton und dem Inneren
des Backofens.

Der Backofen, den Sie gekauft haben, wird mit folgender Ausstattung geliefert:

Bedienungsanweisung 1

6. Dampffach

1. Bedienfeld 7.Rost

2. Seitliches Gitter 8. Universalpfanne
3. Thermosondenhalter 9. Saugnapf

4. Arbeitskammer 10. Thermosonde
5. Baugruppe Backofentiir 11. Schraube

KUPPERSBERG
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A WICHTIGE INSTALLATION

SHINWEISE

S Dieses Gerat ist nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt.

o Beachten Sie die beiliegende
Installationsanleitung und lassen Sie
dieses Gerat nur von einem qualifizier-
ten Techniker installieren.

9 Das Gerat ist mit einem Stecker
ausgestattet und muss an eine ord-
nungsgemaf installierte und geerdete
Steckdose angeschlossen werden.

S  Wenn eine neue Steckdose ein-
gebaut werden muss, durfen die Instal-
lation und der Kabelanschluss nur von
einer Elektrofachkraft vorgenommen
werden. Wenn die Steckdose nach der
Installation nicht mehr zuganglich ist,
muss eine Trennvorrichtung an der Vor-
derseite des Gerats angebracht werden,
um sicherzustellen, dass alle Pole mit
einem Kontaktabstand von mindestens
3 mm getrennt werden.

o Es ist nicht gestattet, Adapter,
Verlangerungskabel mit Steckdosen-
block und Verlangerungskabel zu ver-
wenden. Uberladung kann Brandgefahr
verursachen.

S Wenn das Gerdt nicht mit ei-
nem Netzkabel und einem Stecker aus-
gestattet ist, muss das elektrische Ge-
rat, mit dem es vom Netz getrennt wird,
eine Kontakttrennung fir alle Pole auf-
weisen, um eine vollstdndige Trennung
zu gewahrleisten, und das Gerat muss
gemafd den geltenden Vorschriften fur
Elektroinstallationen an die feste Elekt-
roinstallation angeschlossen werden.

DEUTSCH

A EINGEBETTETE MODULE

> Das Gerat ist nur fur den Einbau
in Kichen vorgesehen (Vollmontage).

2 Dieses Gerat ist nicht fur die
Verwendung als Tischgerat oder fur
den Einbau in einen herkommlichen
Schrank vorgesehen.

2 Das Kiichenmodul, in das das Ge-
rat integriert ist, darf keine Rickwand
haben.

2 Zwischen der Wand und dem Bo-
den oder der Riickwand des daruber lie-
genden Moduls muss ein Abstand von
mindestens 45 mm eingehalten werden.

2 Nach dem Einbau muss an der
Vorderseite der Kilichenzeile eine 250
cm2 grofie Liftungsoffnung verbleiben.
Dazu muss die Bodenplatte abgeschnit-
ten oder ein Liftungsgitter angebracht
werden.

> Blockieren Sie nicht die LuUf-
tungsoffnungen und Lufteinldsse.

2 Der sichere Betrieb dieses Gerats
kann nur gewahrleistet werden, wenn
es gemafd dieser Installationsanleitung
installiert wurde

2 Der Installateur ist fur alle Scha-
den verantwortlich, die durch eine un-
sachgemafe Installation des Gerats
entstehen konnen.

> Die Kichenmobel, in die das
Gerat eingebaut wird, mussen bis 90
°C hitzebestandig sein.
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A EINBAUMASSE

Um einen sicheren Gebrauch die-
ses Gerdts zu gewahrleisten, muss es
von einem Fachmann unter Beachtung
der Installationsanleitung installiert
werden. Schaden, die durch unsachge-
mafien Einbau entstehen, sind von der
Garantie ausgeschlossen. Bei der Instal-
lation mussen Schutzhandschuhe ge-
tragen werden, um Verletzungen durch
scharfe Kanten zu vermeiden. Entfer-
nen Sie vor dem Einschalten des Gerats
samtliches Verpackungsmaterial und
Klebeband vom Gerat. Die Abmessun-
gen in den Abbildungen sind in Milli-
metern angegeben

#* WARNUNG: Um eine Uberhitzung
zu vermeiden, darf das Gerat nicht hin-
ter einer dekorativen Frontplatte instal-
liert werden.
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Einbau

1. Heben oder tragen Sie das Gerat
nicht am Griff. Der Turgriff ist nicht da-
flr ausgelegt, das Gewicht des Gerats zu
tragen und kdnnte brechen.

2. Setzen Sie den Dampfbackofen vor-
sichtig in das Klichenmodul ein, so dass
das Gerat in der Mitte des Moduls steht.
3. Offnen Sie die Tiir und befestigen
Sie den Dampfbackofen mit den mitge-
lieferten Schrauben.

4. Beim Einbau des Backofens unter
der Arbeitsplatte muss sich die Steck-
dose in einem Bereich von 50x50 mm
in der linken oberen Ecke auf der Riick-
seite des Kiichenmoduls befinden.

KUPPERSBERG
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Luftungséffnungen am Riicken,
mindestens 250 cm?

Luftungsfléche im _
Sockel, mindestens
250 cm?

min.
550 30Ha BEHTUSALMM \ O |
B OCHOBaHWMU, He MeHee P Ipp—
250 cm?

FiiBe
Kiichenmodul
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2 Setzen Sie das N
Gerat vollstandig ein und

zentrieren Sie es. ‘@
2 Knicken Sie das S d .
Anschlusskabel nicht. 5 \
O Befestigen Sie das | @/ j
Gerat mit Schrauben.
2 Der Raum zwischen N
der Arbeitsplatte und
dem Gerat darf nicht
mit zusatzlichen Pfetten
abgedeckt werden.
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/\ WICHTIGE

INFORMATIONEN
ZUM ELEKTRISCHEN
ANSCHLUSS

Das Gerat ist mit einem Netzkabel
mit Stecker ausgestattet

* BEACHTEN SIE!

Das Gerat ist mit einem Stecker
ausgestattet und muss an eine ord-
nungsgemaf installierte und geerdete
Steckdose angeschlossen werden. Alle
Arbeiten zur Installation der Steckdose
oder zum Austausch des Verbindungs-
kabels durfen nur von einem qualifizier-
ten Elektriker in Ubereinstimmung mit
allen geltenden Gesetzen und Vorschrif-
ten durchgefiihrt werden. Wenn nach
der Installation die Buchse nicht mehr
zuganglich ist, muss an der Vorderseite
des Gerats ein Lasttrennschalter instal-
liert werden, der alle Pole trennt, wah-
rend der Abstand zwischen den Kontak-

ten mindestens 3 mm betragen muss.

Zusatzlich sollte wahrend der Installa-
tion ein Schutz gegen Kontakt mit den
Kontakten bereitgestellt werden.

Absicherung: siehe technische Da-
ten in der Bedienungsanleitung.

- Dreiadriges Stromkabel

* BEACHTEN SIE!

Das flr eine feste Installation vor-
gesehene Gerat mit einem dreiadrigen
Netzkabel darf nur von einem quali-
fizierten und autorisierten Techniker
gemaf dem Schaltplan angeschlossen
werden.
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Alle Arbeiten zum Auswechseln des
Netzkabels dirfen nur von einem quali-
fizierten Elektriker gemaf? den gelten-
den Vorschriften durchgefihrt werden.
Verwenden Sie fiir den Anschluss keine
Verlangerungskabel, Mehrfachsteckdo-
sen oder dhnliche Vorrichtungen. Uber-
ladung kann Brandgefahr verursachen.

Wenn nach der Installation die
Buchse nicht mehr zuganglich ist, muss
an der Vorderseite des Gerats ein Last-
trennschalter installiert werden, der
alle Pole trennt, wahrend der Abstand
zwischen den Kontakten mindestens 3
mm betragen muss.

Schliefien Sie die Adern des Netz-
kabels gemaf3 der folgenden Farbkenn-
zeichnung an:

Gelb/griin | Erdungsleiter (®) (E)
Blau Nullleiter (N)
Braun Phasenleiter (L)
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A VOR DER ERSTEN
INBETRIEBNAHME

Erste Reinigung und Erwarmung

Entfernen Sie die Schutzfolie von
der Vorderseite

Vor der ersten Inbetriebnahme des
Gerats

2 Entfernen Sie das Zubehor und
waschen Sie den Backofen.

2 Wenn man ein neues Gerat zum
ersten Mal einschaltet, riecht man in
der Regel einen seltsamen Geruch,
der von den elektrischen Heizgeraten
verursacht wird. Bevor Sie ein
Elektrokochgerat benutzen, schalten
Sie es im Schnellheizmodus ein, um
Fremdgeriche zu beseitigen.

2 Wir empfehlen, das Innere des
Dampfgarers mit einem feuchten
Tuch abzuwischen, bevor Sie den Ofen
einschalten. Dadurch werden Staub und
Verpackungsmaterialreste entfernt, die
sich wahrend des Verpackungs- und
Lagerungsprozesses im Inneren des
Backofens angesammelt haben kdnnten.

> Wenn der Dampfgarer an das
Stromnetz angeschlossen ist, erscheint
auf dem Display «00:00».

< Berlihren Sie die Taste F,um den
Konvektionsmodus zu wahlen.

2 Die empfohlene Temperatur wird
angezeigt.

2 Stellen Sie die Hochsttemperatur
ein.DieskannuberdieEinstellungstasten

erfolgen.
2 Tippen Sie auf die Schaltflache
neben den Beriihrungstasten. [>II
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Einen leeren Backofen mindestens eine
Stunde lang vorheizen.

< Stellen Sie sicher, dass der Raum
wahrend dieses Vorgangs gut beliftet
ist. SchlieRen Sie die Turen zu anderen
Raumen, damit sich der Geruch nicht im
Haus oder in der Wohnung ausbreitet.

S Warten Sie, bis das Gerat
auf Raumtemperatur abgekuhlt ist.
Reinigen Sie dann das Innere des
Dampfbackofens mit einer LOsung
aus neutralem Reinigungsmittel und
heiRem Wasser und wischen Sie es mit
einem sauberen, weichen Tuch trocken.

2 Schlief’en Sie die Backofentir
erst, wenn sie vollstandig trocken ist.

O Einsetzen™ &2/

Schritt 1

&)} Einhaken

Schritt 2

o+ Drucken

Schritt 3
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A BENUTZERHANDBUCH
Bedienfeld

(D EIN/AUS Taste zum Ein- und Ausschalten des
Dampfgarers.
O Glihbirne EIN/AUS-Taste So schalten Sie die Glihbirne ein oder aus.

Driicken Sie diese Taste, um den Heizmodus

Betriebsart des Backofens ..
zu andern.

Verwenden Sie diese Taste, um das
A AUTO. automatische Menl oder die Entkalkung und
Reinigung zu wahlen.

Dampf: manuelle Hinzufligung der
Dampfgarfunktion.

~
~
~

Dampf

Dient zur Aktivierung der
Schnellvorwarmfunktion.

@

Schnelles Vorheizen

Mit dem Schieberegler konnen Sie die auf
Schieberegler dem Display angezeigten einstellbaren Werte
andern.

Stellen Sie die Dauer ein, wahlen Sie dann
die Funktion (Betriebsart) und stellen Sie
die Uhr auf Standby. Driicken Sie auf ,um die
Temperatur einzustellen.

. Einstellung der Dauer und
8) der aktuellen Zeit (Stunden),
Einstellung der Temperatur

Dll Start/Pause Starten und unterbrechen Sie den Garvorgang.

Wassertank, das Symbol fur den Wassertank
:6: Wassertank erscheint, wenn Sie die Taste drlicken, um die
Dampffunktion zu aktivieren.
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F — beschreibung der Betriebsarteneinstellungen

Ne Funktion (Betriebsart) Ei_r;;':s;l:ggudrer Zeiteinstellung
1 ] t’rft'zl:]?g (oben und | 55_330 oc 0:00 min - 9:00 St.
2 Konvektion 50-250 °C 0:00 min - 9:00 St.
3 @ Konvektion (ECO) 150-200 °C 0:00 min - 9:00 St.
4 & Erft'::‘;‘?r Lu(ggf” und | 50230 °c 0:00 min - 9:00 St.
5 Grill 100-235 °C 0:00 min - 9:00 St.
6 o Doppelgrill + Lifter 100-250 °C 0:00 min - 9:00 St.
7 i Doppelgrill 100-235 °C 0:00 min - 9:00 St.
8 Eg:}ireektm:eizung * | 50-250 °C 0:00 min - 9:00 St.
9 | | untere Heizung 50-230 °C 0:00 min - 9:00 St.
10 0 i,‘\’« Auftauen / 0:00 min - 9:00 St.
11 & Auftauen des Teigs 30-45 °C 0:00 min - 12:00 St.
Ne Art der Zusatzfunktion TempererL:;einstel- Zeiteinstellung
12 Cﬁ’_ Thermosond 50-100 °C J
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Ihr Dampfbackofen verfligt Uber verschiedene Betriebsarten, um die Bedienung
zu erleichtern.Um lhnen zu helfen,den richtigen Kochmodus fur Ihr Gericht zu finden,
finden Sie hier eine Beschreibung der Unterschiede zwischen den verfigbaren Modi
und ihrer Verwendung.

Funktion (Betriebsart)

il

unten) + Lufter

Zweck Ernennung
Heizun (oben und Zum Garen von traditionellen Backwaren und Braten
\j g auf der gleichen Ebene. Dieser Modus wird fir Kuchen
unten) . : -
mit saftigen Fillungen empfohlen.
Zum Garen von Backwaren und Braten auf einer oder
Konvektion mehreren Leveln. Der Lifter verteilt die Warme des
runden Heizelements gleichmafig tiber den gesamten
Garraum.
@ ECO (ECO) Fir energiesparendes Kochen.
Zum Garen von traditionellen Backwaren und Braten
Heizung (oben und | auf der gleichen Ebene. Der Lifter verteilt die Warme

der Heizelemente gleichmafiig uUber den gesamten
Garraum.

=\,
|

Grill

Zum Grillen kleinerer Mengen und zum Anbraten
von Speisen. Das Grillgut sollte mittig unter dem
Grillelement platziert werden.

Doppelgrill + Lifter

Lifter verteilt die Warme gleichmafiig lber den
gesamten Garraum.

Doppelgrill

Zum Grillen kleinerer Stiicke und zum Anbraten von
Lebensmitteln.

L] |lel| 1

Untere Heizung

Zum zusatzlichen Braunen des Bodens von Pizzen,
Torten und Backwaren. Die Warme kommt aus dem
unteren Heizelement

0 :?\’« Auftauen Zum schonenden Auftauen von Lebensmitteln.
ay Auftauen des Teigs Zur Zubereitung von Hefeteig und Sauerteig, zum

Auftauen von Teig und zur Herstellung von Joghurt.
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Art der Zusatzfunktion Zweck

o

Thermosonde

Zum Braten von Fleisch, z. B. Steak oder Hahnchen.

1. Aktuelle Zeiteinstellung

Wenn der Dampfgarer an das
Stromnetz angeschlossen ist, zeigt das
Display «0:00» an und gibt ein einziges
akustisches Signal ab.

1) Drucken Sie die Taste einmal,
und die Zahlen, die der Uhrzeit
entsprechen, beginnen zu blinken i

2)  VerwendenSiedieTaste—oder+
den Schieberegler ,um die Zeit in
Stunden einzustellen. Der Zeitwert wird
zwischen 0 und 23 eingegeben.

3) Driicken Sie die Taste &),
einmal, und die Zahlen, die der Uhrzeit
entsprechen, beginnen zu blinken.

4)  VerwendenSiedie Taste—oder+
den Schieberegler ,um die Zeit in
Minuten einzustellen. Der Zeitwert wird
zwischen 0 und 59 eingegeben.

5) Um die Einstellung der
aktuellen Zeit (Uhr) abzuschliefien,
driicken &, das Symbol .. blinkt. Die
aktuelle Uhrzeit ist nun eingestellt. Das
Gerat geht in den Standby-Modus.

* Hinweis.

1) Wenn Sie die Uhrzeit andern
mochten, wiederholen Sie die Schritte
1 bis 5.

2) Wenn die Uhr nicht eingestellt ist,
wird die Uhrzeit beim Einschalten des
Gerats nicht auf dem Display angezeigt.

Wenn Sie wahrend der Einstellung
der aktuellen Uhrzeit diese Taste O
dricken oder wenn langer als 5
Sekunden keine Taste gedriickt wird,
kehrt der Dampfbackofen automatisch
in den vorherigen Zustand zuruck.

2. KOCHANLEITUNG

1) Driicken Sie einmal auf die Taste F,
um den oberen und unteren Heizmodus
zu aktivieren.

Drucken Sie wiederholt die Taste
F, um die gewilinschte Betriebsart
(Funktion) zu wahlen. Auf dem Display
werden die Standardtemperatur und
die Symbole flr die entsprechenden
Betriebsarten angezeigt: ,Traditionelle
Heizung (oben und unten)’, ,Umluft’,
,ECO", ,Traditionelle Heizung (oben und
unten) + Geblase”, ,Grill", ,Doppelgrill +
Geblase®, ,Doppelgrill’, ,Untere Heizung
+ Umluft’, ,Untere Heizung®, ,Auftauen’,
Jleig auftauen”.

2) Dricken Sie die Taste f? ,um in
den Zeiteinstellungsmodus zu gelangen.

Verwenden Sie die Taste — oder +
den Schieberegler um die Garzeit
einzustellen.

Eine Beschreibung der Garzeitein-
stellungen finden Sie in der Tabelle ,F
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- Beschreibung der Einstellungen der
Betriebsarten”.

3)  Dricken Sie die Taste g),um die
Uhrzeit zu bestdtigen und in den Tem-
peratureinstellungsmodus zu gelangen.

Verwenden Sie die Taste — oder +
den Schieberegler um die ge-
wunschte Temperatur auszuwahlen.
Eine Beschreibung der Temperaturein-
stellungen finden Sie in der Tabelle ,F -
Beschreibung der Betriebsmoduseins-
tellungen”.

4)  Driicken Sie die Taste Pl um
den Garvorgang zu starten.

* Hinweis.

1) Wenn die Backofentir gedffnet
wird, wird der Backofenbetrieb unter-
brochen. Driicken Sie nach dem Schlie-
Ren der Tir die Taste Pll. Der Backofen
ist weiterhin in Betrieb.

2) Die Garzeit kann wahrend des Be-
triebs des Backofens gedndert werden.
Driicken Sie dazu die Taste & und &n-
dern Sie dann mit der Taste — oder +
den Schieberegler

3) Die Gartemperatur kann auch
wahrend des Betriebs des Backofens
geandert werden. Driicken Sie die Tas-
te so oft,bis der Temperaturwert blinkt.
Verwenden Sie dann die Taste — oder +

den Schieberegler ., um die Tem-
peratur einzustellen.

Zum Beispiel, wenn Sie Lebensmittel
im Grillmodus zubereiten mochten.

Fiihren Sie dazu die folgenden Vorgdn-
ge aus:

1) Driicken Sie die F-Taste finfmal,
um diesen Modus (Funktion) zu aktivie-
ren. Die Standardtemperatur von 150 °C
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wird angezeigt und das Symbol fiir den
Grillmodus wird eingeblendet.

2) Dricken Sie die Taste 59, um in
den Zeiteinstellungsmodus zu gelangen.

Verwenden Sie die Taste — oder +
den Schieberegler um die Garzeit
einzustellen.

3) Drucken Sie die Taste (? um
die Uhrzeit zu bestatigen und in den
Temperatureinstellungsmodus zu ge-
langen.

Verwenden Sie die Taste — oder +
den Schieberegler um die ge-
wunschte Temperatur auszuwahlen.

Die Temperatur kann zwischen 100
°Cund 235 °C eingestellt werden.

4)  Driicken Sie die Taste PIl,um
den Garvorgang zu starten.

Anderungen beim Kochen
vornehmen

1) Wahrend das Gerat in Betrieb
ist,konnen Sie die Einstellung des Heiz-
modus und der Temperatur mit der Taste
F oder .dem Schieberegler .Wenn
innerhalb von 6 Sekunden nach der An-
derung keine weitere MaRnahme ergrif-
fen wird, heizt der Dampfgarer entspre-
chend der geanderten Einstellung auf.

2)  Wenn Sie die Gardauer wah-
rend des Garvorgangs andern mochten,
miissen Sie die Taste & beriihren und
dann den Wert mit dem Schieberegler
oder den Tasten mit dem Symbol «+/-»
andern.Wenn innerhalb von 6 Sekunden
nach der Anderung keine weitere Aktion
durchgefiihrt wird, arbeitet der Ofen
mit der geanderten Einstellung. Bei
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der Einstellung der Endzeit konnen
Sie wahrend des Garvorgangs keine
Anderungen vornehmen.

3)  Wenn Sie den Garvorgang ab-
brechen mdochten, beriihren Sie die

#* Hinweis. Das Andern der Be-
triebsart, der Temperatur oder der Zeit
kann sich negativ auf das Garergebnis
auswirken. Wir empfehlen Ihnen daher
dringend, dies nur zu tun, wenn Sie Uber
ausreichend Erfahrung im Kochen ver-
fugen.

3. Schnelles Vorheizen

Um die Vorwarmzeit zu verkirzen,
kdnnen Sie die Schnellvorwarmfunktion
nutzen. Wenn der Modus ausgewahlt
ist, bertihren Sie die Taste @ mit dem
Symbol fur schnelles Vorheizen, die An-
zeige fur schnelles Vorheizen leuchtet
auf dem Display auf. Wenn fur eine Be-
triebsart kein schnelles Vorheizen mog-
lich ist, wird ein akustisches Signal aus-
gegeben.

* Hinweis. Das schnelle Vorheizen
kann nicht fur den Auftaumodus ge-
wahlt werden.

In den Betriebsarten ,Dampfgaren +
Umluft’, ,Dampfgaren + Ober- und Un-
terhitze“ und ,Dampfgaren + Doppelgrill
+ LUfter”:

Wenn das Gerat feststellt, dass der
Wasserstand im Wassertank zu niedrig
ist, wird der Garvorgang unterbrochen
und das Symbol fur Wassermangel er-
scheint auf dem Display. Es wird ein
akustisches Signal abgegeben.

TECHNISCHER PASS

Gedampft ofen

4. Funktion Dampfbehandlung
(Modus)

1) 1) Drucken Sie im Standby-Mo-
dus die Taste einmal, um in den Dampf-
behandlungsmodus zu wechseln. Auf
dem Display erscheint das entsprechen-
de Symbol und ,100 °C* wird anéezeigt.

2)  Dricken Sie die Taste &,um in
den Zeiteinstellungsmodus zu gelangen.

Verwenden Sie die Taste um
die Garzeit einzustellen.

3)  Dricken Sie die Taste 8) um in
den Temperatureinstellungsmodus zu
wechseln.

Verwenden Sie die Taste — oder +
den Schieberegler um die ge-
wunschte Temperatur auszuwahlen.

Die Temperatur kann zwischen 35 °C
und 100 °C eingestellt werden.

4)  Driicken Sie die Taste Pl , um
den Garvorgang zu starten.

5) Das Ende des Garvorgangs wird
durch einen funfmaligen Signalton an-
gezeigt, dann schaltet das Gerat in den
Standby-Modus und auf dem Display er-
scheint End.

Hinweis: Der Garraum verflgt Uber
drei Ebenen zur Aufbewahrung von Zu-
behor. Die Ebenen werden von unten
nach oben abgezahlt. Zum effizienteren
Garen stellen Sie den Dampfeinsatz auf
die seitlichen Einschiibe auf Ebene 2.

5. Kombinationsfunktion (Mo-
dus) fiir die Dampfbehandlung

1)  Wenn sich der Backofen im
Standby-Modus befindet, driicken Sie
die Taste , um die Dampffunktion
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hinzuzufiigen, nachdem Sie die Be-

triebsart eingestellt haben.
2) Die Dampfbehandlungsfunk-

tion kann manuell hinzugefligt werden.

Driicken Sie dazu wahrend des Garvor-
gangs die Taste 2

3)3) Wenn sich der Backofen im
Standby-Modus befindet, driicken Sie
die Taste 222 um die Dampffunktion
hinzuzufuigen, nachdem Sie die Be-
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triebsart eingestellt haben. Die Dampf-
behandlungsfunktion ist standardmafig
auf Stufe 1 eingestellt.

* Hinweis. Es gibt drei Stufen fiir
die Dampfbehandlungsfunktion. Dr-
cken Sie die Taste {1 einmal, um Stufe
1 auszuwahlen. Driicken Sie diese Taste
zweimal fir Stufe 2

und dreimal fur Stufe 3. Auf dem Dis-
play wird LO1,L02 bzw. L03 angezeigt.

o Funktion Einstellung der -
N (Betriebsart) Temperatur Zeiteinstellung Dampf
F (null 35-100 °C
. N Dampf Standardeinstel- | 0:00 min - 9:00
lung: 100 °C
F (ein Dampf + 160-250 °C
Mal) 2 2 2 Konvektion Standardeinstel- 0:00 min - 9:00 4
lung: 160 °C
160-230 °
F (awei Z Dampf+ Ober und Sta::ardi?nstcel- 0:00 min -9:00 4 L01:200 W
Mal) 2 2 2 Unterheizung lung: 170 °C ’ ' L02:400 W
g L03:800 W
160-250 °C
F i == f
r\fgr: z 2 2 2L Do e?arr?lllp:LUfter Standardeinstel- 0:00 min - 9:00 4
PPelg lung: 180 °C
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6. Verwendung des
Wassertanks

1. Dricken Sie auf den Wasser-
tank und nehmen Sie ihn dann ab.

2. Entfernen Sie die Dichtung.

3. Wasser hinzufugen

1) Die Verwendung von ungeeig-
neten Flussigkeiten kann das Gerat be-
schadigen. Fillen Sie kein destilliertes
Wasser, Leitungswasser mit einer hohen
Chlorkonzentration (>40 mg/l) oder an-
dere inakzeptable Flussigkeiten in den
Tank. Wir empfehlen die Verwendung
von sauberem Wasser mit einem Ge-
samtmineralisierungsgrad (TDS) von
mindestens 3.

2)  Vor dem Garen mit Dampf:

Wenn Sie mit dem Dampfgaren be-
ginnen und feststellen, dass nicht ge-
nugend Wasser im Behalter ist, ertont
ein akustisches Signal, um Sie daran zu
erinnern, Wasser nachzufullen.

Hinweis. Reinigen Sie den Wasser-
tank, bevor Sie mit dem Dampfgaren
beginnen.

3) Wahrend des Dampfgarens:

Wenn wahrend des Dampfgarvor-
gangs festgestellt wird, dass zu wenig
Wasser im Vorratsbehalter ist,ertont ein
akustisches Signal, um Sie daran zu er-
innern, Wasser nachzufillen. Nach dem
Einflllen von Wasser driicken Sie die
Taste erneut und das Gerat kann nor-
mal weiterarbeiten.

4)  Nach Beendigung des Kochens
mit Dampf:
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1-  Wenn die Dampfbehandlungs-
funktion (Modus) abgeschlossen ist,
wird das Wasser aus dem Dampfgenera-
tor in den Wassertank abgeleitet. Dieser
Vorgang dauert etwa 1 Minute.

2-  Wenn beim Zurlckpumpen des
Wassers in den Tank ein Uberlauf fest-
gestellt wird, ertont ein 10-maliger Si-
gnalton, um Sie daran zu erinnern, den
Tank zu reinigen (zu leeren). Wenn der
Wassertank leer ist, pumpt das System
weiter Wasser.

* Anmerkungen: 1) Entleeren Sie
den Wassertank nach dem Garen mit
Dampf:

Wenn der Wassertank verstopft ist,
reinigen Sie ihn mit dem mitgelieferten
Saugnapf (StoRel).

2) Aufgrund von Vibrationen, die
beim Transport auftreten konnen, kann
der Wassertank nach dem Offnen der
Verpackung aus dem Gerat fallen. Ist
dies der Fall, muss er wieder eingesetzt
werden.

7. Automatisches Kochen

1) Drucken Sie im Standby-Modus
einmal die Taste A,um in den automati-
schen Kochmodus zu wechseln.

2)Wahlen Sie mit den Tasten— oder
+ den Schieberegler das ge-
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wunschte automatische Garprogramm
(AO1 bis A16).

3) Drucken Sie die Taste , um den
Garvorgang zu starten.

#* Anmerkungen:

1) Zeit und Temperatur kénnen im
automatischen Kochmodus nicht einge-
stellt werden.

2) Wenn das automatische Garen
mit Dampf endet, pumpt die Wasser-
pumpe das Wasser zurlick in den Was-
sertank. Wahrend dieses Vorgangs ist
ein leichtes Gerausch zu horen.

3) Am Ende des automatischen
Garvorgangs mit Dampf mussen der
Garraum und die Turverkleidung trocken
gewischt werden.

4) Einige Menus (Modi) beinhal-
ten eine Vorheizfunktion, bei der auf
dem Display angezeigt @ wird, wenn
die Vorheiztemperatur die eingestellte
Temperatur erreicht hat, startet der Ti-
mer. Wenn das Meni (der Modus) ein
Vorheizen erfordert, sollten Sie keine

Speisen in den Backofen schieben,
wahrend die Vorheizfunktion aktiv ist.
Geben Sie die Speisen erst dann in den
Ofen und beginnen Sie mit dem Garen,
wenn die eingestellte Temperatur er-
reicht ist. Wahrend des Vorheizens, d.h.
bevor die eingestellte Temperatur er-
reicht ist, funktioniert der Timer nicht.

8. Entkalkungsfunktion

Fir beste Reinigungsergebnisse
empfehlen wir die Verwendung eines zi-
tronensaurehaltigen Reinigungsmittels.
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Verwenden Sie keine Reinigungsmittel,
die Ammoniak, starke Sauren, Chloride
oder ahnliche Stoffe enthalten. Beach-
ten Sie die Anweisungen des Herstellers.

1) Schalten Sie das System ein,
entfernen Sie den Wassertank, giefien
Sie 1000 ml sauberes Wasser hinein und
fugen Sie ein Packchen Zitronensaure
(ca. 5-10 g) hinzu.

2) Setzen Sie den Wassertank an
einer geeigneten Stelle in den Dampf-
garer ein.

3) Drucken Sie im Standby-Modus
die Taste A so oft, bis auf dem Display
der Code A1l5 erscheint, der anzeigt,
dass der Ofen in den Entkalkungsmodus
Ubergegangen ist. Es wird die Standard-
zeit 40:00 angezeigt.

4)  Driicken Sie die Taste Pl , um
das Programm zu starten.

5) Wenn die verbleibende Zeit
10:00 erreicht, wird das Programm
unterbrochen und die Warnung «Kein
Wasser» angezeigt. Nehmen Sie den
Wassertank heraus und fullen Sie ihn
mit Wasser. Reinigen Sie den Wassertank
grundlich.

6) Ersetzen Sie das Wasser durch
neues Wasser. Driicken Sie die Taste Dl
um fortzufahren.

7) Wenn die Restzeitanzeige 4:00
erreicht, wiederholen Sie Schritt 6.

Hinweis: Der Entkalkungsvorgang
darf nicht unterbrochen werden. Wird
der Entkalkungsvorgang vorzeitig unter-
brochen, muss das gesamte Programm
ab Schritt 3 neu gestartet werden.
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9. Thermosondenfunktionna

Ihr Backofen verfugt Uber eine opti-
onale Thermosondenfunktion zur Uber-
wachung der Temperatur des Fleisches.
Verwenden Sie den Thermosondenfunk-
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tion, um dieTemperatur im Inneren des
Fleisches zu bestimmen Thermoson-
denfunktion bietet die folgenden fiunf
Betriebsarten.

Heizung (oben und | Doppelgrill | Doppelgrill Untere Grill
Kochmodus unten) 200 °C + Lufter Heizung + 200 °C
200 °C 200 °C Konvektion
200 °C
Temperaturbereich 50-100 °C 50-100 °C | 50-100 °C | 50-100 °C | 50-100 °C
Standardtemperatur 60 °C 60 °C 60 °C 60 °C 60 °C

1) Stecken Sie im Standby-Modus
den Temperaturfuhler in den entspre-
chenden Fuihlerhalter, das Symbol Prob
GIE leuchtet auf.

2) Legen Sie die Sonde in ein Stiick
Fleisch oder Hahnchen und es ertont
ein Signalton (achten Sie darauf, dass
sich der Kopf der Sonde in der Mitte des
Fleischstiicks oder Hahnchenkorpers
befindet). Und nicht in der Fettschicht,
dem Knochen oder der Hohle).

3) Tippen Sie auf die Taste F, um
eine Funktion (Modus) auszuwahlen,
auf dem Display wird der Standardtem-
peraturwert angezeigt.

4) Dricken Sie die & Taste ,um in
den Temperatureinstellungsmodus zu
wechseln.

5) Verwenden Sie die Taste — oder
+ den Schieberegler um die ge-
wunschte Temperatur auszuwahlen.

6) Driicken Sie die Taste Dl,um den
Garvorgang zu starten.

7) Erreicht die Temperatur im Inne-
ren der Schale den mit dem Fuhler ein-
gestellten Wert, ertont 5 Mal ein akus-
tisches Signal und der Garvorgang ist
beendet. Entfernen Sie den Fihler, der
Ofen kehrt in den Standby- oder Zeitan-
zeigemodus zurlck.
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* Hinweis.

1) Bevor Sie beginnen, stellen Sie si-
cher, dass alles gut vorbereitet ist.

2) In diesem Modus konnen Sie die
Funktion und die Temperatureinstellung
auch wahrend des Garens dandern.

3) Verwenden Sie den Kerntempera-
turfihler nur zum Messen der Tempe-
ratur von Fleisch oder anderen Lebens-
mitteln, andere Verwendungen kdnnen
die Lebensdauer des Gerats verkurzen.
Verwenden Sie nur Thermometer, die
fir die Verwendung in Ofen dieses Typs
empfohlen werden.

4) Fur diesen Modus gibt es keine
Garzeiteinstellung.

5) Wenn eine Sonde eingeflhrt oder
entfernt wird, ertont ein einzelner Piep-
ton. Befindet sich die Sonde im Einstel-
lungs- oder Betriebszustand, wird dieser
Zustand durch Einstecken oder Heraus-
nehmen der Sonde zurlickgesetzt.

6) Wenn der Fuhler nicht innerhalb
von 9 Stunden die eingestellte Tem-
peratur erreicht, wird der Garvorgang
automatisch beendet (durch Offnen und
SchlieRen der Tir wird die Zeit nicht zu-
ruckgesetzt).

7) Die Sonde hat eine scharfe Spitze
und muss daher vorsichtig gehandhabt
werden, um Verletzungen zu vermeiden.

10. Die Funktion zur Erinnerung
an das Ende der Garzeit

Am Ende der Garzeit erscheint End
auf dem Display und es ertonen finf
akustische Signale. Driicken Sie die Tas-
te (O oder 5ffnen Sie die Tur, um den
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Summer zum Schweigen zu bringen und
End aus der Anzeige zu entfernen. Das
Gerat kehrt dann in den Standby-Modus
zuruck.

Wenn Sie eine bestimmte Zeit lang
keine Bedienung vornehmen, ertont ein
akustisches Signal und es erfolgt eine
Loschung. Das Gerat kehrt dann in den
Standby-Modus zurtick.

11. Kindersicherung

Aktivierung des Schutzes: Driicken
Sie im Standby-Modus die Taste - und
halten Sie sie 3 Sekunden lang gedriickt.
Ein langes akustisches Signal zeigt an,
dass die Kindersicherung aktiviert ist
und die Kontrollleuchte IJ leuchtet auf.

Deaktivierung des Schutzes: Hal-
ten Sie im Sperrmodus die Taste O , 3
Sekunden lang gedriickt; es ertont ein
langes akustisches Signal, das anzeigt,
dass der Schutz aufgehoben ist, und die
Kontrollleuchte leuchtet auf. L.

12. Zusatzliche Funktionen

1) Wenn Sie die Taste O im Ein-
stellungsmodus driicken, kehren Sie in
den Standby-Modus zurtck.

2)  Wenn wahrend der Programm-
einstellung keine anderen Tasten ge-
drickt werden, erfolgt die Bestdtigung
automatisch nach 5 Sekunden. Mit Aus-
nahme des Modus zur Einstellung der
aktuellen Zeit (Uhr).

3) Die Backofenbeleuchtung
leuchtet auf, wenn die Tur gedffnet wird
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oder wenn der Backofen in den Schwe-
bezustand Gibergeht.

4)  Wenn Sie die Tur eines Gerats
offnen, das bereits einen Vorgang aus-
fuhrt, wird dieser Vorgang unterbrochen.

5) Wenn die Backofentlir wahrend
des Garvorgangs geoffnet wird, driicken
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Sie die Taste Pll um den Garvorgang
fortzusetzen.

6) In jedem Modus kann die Taste
é. gedrickt werden, um den Wasser-
tank zu o6ffnen.

MENU
MENU DISPLAY GEW ZEIT MODUS, LEVEL
ICHT TEMPERATUR
Gedampfter Fisch A01 5009 10:00 Dampfbehandlung, Dampfschale auf
100 °C Level 2
GGed"':iImpfte,t A02 5009 12:00 Dampfbehandlung, Dampfschale auf
arnelen mi o
Knroblauch 100 °C Level 2
pulver
Gedéampfter A03 5009 11:30 Dampfbehandlung, Dampfschale auf
Chinakohl 100 °C Level 2
Gebratene A04 / 20:00 Doppelgrill 220 °C Universalfach auf
Hihnerfligel + Lufter Level 2
Gegrillte A05 / 12:00 Doppelgrill 200 °C Universalfach auf
Garnelen + Lufter Level 2
Pizza mit A06 / 10:00 Heizung (oben und Universalfach auf
Meeresprodukte unten) + Lufter, Level 2
210 °C
Croissants A07 / 9:30 Heizung (oben und Universalfach auf
unten) + Lufter, Level 2
180 °C
Preiselbeerkekse A08 / 10:00 Heizung (oben und Universalfach auf
unten) + Lifter, Level 2
180 °C
Roastbeef A09 / 10:00 Doppelgrill 235 °C Universalfach auf
Level 2
Biskuitkuchen A10 / 28:00 Heizung (oben und Rost auf Level 1
unten), 175 °C
Dorsch A1 / 22:00 Heizung (oben und Rost auf Level 2
unten) + Lifter,
200 °C
Blatterteig A12 / 45:00 Heizung (oben und Rost auf Level 2
(Napoleon) unten), 180 °C
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Brathdhnchen mit A13 / 45:00 Heizung (oben und Rost auf Level 1
Kartoffeln unten) + Liifter,
200 °C
Roastbeef A14 10:00 + Doppelgrill 230 °C + Rost auf Level 2
50:00 Heizung (oben und
unten), 120 °C
Entkalkung A15 / 40:00
Reinigung A16 / 5:00 /
Fehlercode

Die folgenden Fehlercodes kénnen beim Dampfgaren auftreten:

E-06:1 - Der Wassertank ist nicht richtig geschlossen.

E-05: Storung des Wassersystems, Sie missen sich an einen Techniker wenden,
der eine Uberpriifung durchfiihrt, nachstehend sind mégliche Optionen aufgefiihrt.

1 - Der Wasserstandssensor ist defekt.

2 - Die Wasserzuleitung ist defekt.

3 - Die Wasserpumpe ist defekt.

4 - Der Wassertank ist defekt.

Hinweis. Es ist normal, dass die Wasserpumpe Gerausche von sich gibt,wenn der
Ofen im Dampfbetrieb ist und wenn der Dampfbetrieb beendet ist.
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Normaler Modus

Eine Mikrowelle stort den Empfang
von Fernsehsendungen.

Wenn ein Mikrowellenherd in Betrieb ist, kdnnen
Storungen auftreten, die den Betrieb von Radio-
und Fernsehempfangern beeintrachtigen. Andere
kleine Elektrogerate wie Mischer, Staubsauger und
elektrischer Lifter konnen ahnliche Stérungen
verursachen. Dies ist ein normales Ereignis.

Gedampfte Kamerabeleuchtung.

Wenn Sie mit niedriger Mikrowellenleistung
kochen, kann die Beleuchtung in der Ofenkammer
schwach werden. Dies ist ein normales Ereignis.

Kondensation von Dampf an der
Tir, heiRe Luft entweicht aus den
Liftungsoffnungen.

Wahrend des Kochens kann Dampf aus den
Produkten freigesetzt werden. Der grote Teil des
Dampfes wird durch die Beluftungsoffnungen
abgefiihrt. Ein Teil des Dampfes kann jedoch
auf einer kalten Oberfliche wie einer Tur
kondensieren. Dies ist ein normales Ereignis.

Sie haben versehentlich den Ofen
eingeschaltet, ohne Lebensmittel
hinein zu laden.

Schalten Sie niemals eine leere Mikrowelle ein.
Das ist sehr gefahrlich.

Beachten Sie!

Produktstorungen sind auch nicht:

Electric and gas
ovens

Discoloration of product materials when using

Minor technical smells coming from a new product during the
initial operation period

Surface darkening of enameled trays
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Fehler Mdgliche Ursache Losungsmethode
Der Ofen funktioniert | (1) Der Netzstecker ist Ziehen Sie den Stecker ab.
nicht nicht fest in die Steckdose Stecken Sie den Stecker nach
eingesteckt. 10 Sekunden wieder in die
Steckdose.

(2) Sicherung Ersetzen Sie die Sicherung

durchgebrannt oder oder bringen Sie den

Leistungsschalter ausgelost. | Leistungsschalter wieder in
den urspruinglichen Zustand
(Reparaturen mussen von
einem Spezialisten unseres
Unternehmens durchgefiihrt
werden).

3) Die Steckdose ist defekt. | Uberpriifen Sie die Steckdose,
indem Sie ein anderes
elektrisches Gerat anschliefien.

Der Ofen funktioniert | 4) Die Tir ist nicht fest Schliefien Sie die Tur fest.
nicht geschlossen.

GemaR den Anforderungen der Richtlinie Uber Elektro- und
Elektronikaltgerate (WEEE) mussen solche Abfalle getrennt gesammelt
und recycelt werden. Wenn Sie dieses Produkt in Zukunft entsorgen
mussen, entsorgen Sie es bitte nicht mit dem Hausmdall. Bitte bringen
Sie dieses Produkt zur entsprechenden Sammelstelle fir elektrische

[ und elektronische Gerate.
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SERIENNUMMER:

Monat

XXXXXXXXXXX

Jahr

Hersteller:

M&G HAUSGERATE GMBH

Potsdamer Str. 92 10785 Berlin

Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

Fabriken-Niederlassungen des Herstellers:
Teka industrial, SA
Avda Manuel Rodriguez Ayuso N266 50012 Zaragoza Spanien

Guangdong Midea Consumer Electric Manufacturing Co., Ltd.
No. 19, East Sanle StraRe Beijiao Stadt Shunde Bezirk Foshan Guangdong
528311 China

Importeure:
GmbH «MG Rusland», 141400 Khimki, .Butakovo, 4

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Konfiguration
und Design von Geraten vorzunehmen.
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A

Dear customer!

Thank vyou for choosing
KUPPERSBERG products. Please
read these instructions care-
fully — this will allow you to ensure
maximum efficiency when using the
device. PLEASE READ THIS MANUAL
CAREFULLY, SAVE IT AND USE IT AS
QUESTIONS ARISE IN THE FUTURE.
Keep these instructions in an acces-
sible place. If you transfer this device
to other persons for use, also be sure
to pass this instruction along with it.
A copy of these operating instructions
can also be downloaded on the website
www.kuppersberg.ru

/\ PRECAUTIONS

2 Do not attempt to operate this
oven with the door open. It is important
not to break or tamper with the safety
interlocks.

2 (b) Do not place any object be-
tween the oven front face and soil or
cleaner residue to accumulate on seal-

ing

*ADDENDUM. If the apparatus
is not maintained in a good state
of cleanliness, its surface could be
degraded and affect the lifespan of
the apparatus and lead to a dangerous
situation.

ENGLISH

A IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

To reduce the risk of fire, electric
shock, injury to persons when using
your appliance, follow basic precautions,
including the following:

1. Read and
specific’PRECAUTIONS”.

2. This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have
been given supervision or

instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made
by children unless they are older than
8 and supervised. Children less than 8
years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

3. Keep the appliance and its cord
out of reach of children

less than 8 years.

4. Ifthe supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.( For
appliance with type Y attachment)

5. WARNING: Ensure that the ap-
pliance is switched off before replac-
ing the lamp to avoid the possibility of
electric shock.

6. When heating food in plastic
or paper containers, keep an eye on the
oven due to the possibility of ignition.

follow the
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7. WARNING: It is hazardous for
anyone other than a competent person
to carry out any service or repair opera-
tion.

8. Only use the temperature
probe recommended for this oven.(for
ovens provided with a facility to use a
temperature-sensing probe.)

9. This appliance is intended to
be used in household and similar place .

10. The appliance shall not be
cleaned with a steam cleaner.

11. The appliance is intended to be
used built-in .

12. Surface of a storage drawer can
get hot.

13. WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8
yearsof age shall be kept away unless
continuously supervised.

14. WARNING: During use the ap-
pliance becomes hot especially inside
the cavity. Never touch the interior sur-
faces of the appliance or the heating
elements. Always use oven gloves to re-
move accessories or ovenware from the
cavity, and allow the appliance to cool
down. Keep children at a safe distance
at the same time to avoid the injury of
burns.

15. The appliance must not be in-
stalled behind a decorative door in or-
der to avoid overheating . (This is not
applicable for appliances with decora-
tive door.)

16. Care should be taken not to
displace the turntable when removing
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containers from the appliance . (For
fixed appliances and built-in appliances
being used equal or higher than 900mm
above the floor and having detachable
turntables. But this is not applicable
for appliances with horizontal bottom
hinged door.)

17. WARNING: When move the
oven, do not carry handle . ( Oven is
overweight, handles are easily broken.)

18. The water in the receiving tank,
inside the oven and in the water tank
should be cleaned up after each use.

19. Do not use the paper cups and
plastic containers with

temperature resistance below 120
degrees. The glass, ceramic, stainless
steel utensils can be used.

20. WARNING:When you open the
appliance door, hot steam can escape.
Steam may not be visible,depending on
its temperature. When opening, do not
stand too close to the appliance. Open
the appliance door carefully.

Keep children away. Water in a hot
cavity may create hot steam. Never pour
water into the hot cavity.

21. Hazard due to magnetism: Per-
manent magnets are used in the control
panel or in the control elements. They
may affect electronic implants,e.g. heart
pacemakers or insulin pumps. Wearers
of electronic implants must stay at least
10 cm away from the control panel.

22. Steam is the main heating
function for this product.

23. Following operation at high
temperatures, only allow the appliance
to cool down with the door closed. Do
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not trap anything in the appliance door.
Even if the door is left open a crack.
Only leave the appliance to dry with the
door open if a lot of moisture was pro-
duced while the oven was operating.
24. Moisture in the cavity: Over an
extended period of time, moisture in

ENGLISH

the cavity may lead to corrosion. Allow
the appliance to dry after use. Do not
keep moist food in the closed cavity for
extended periods of time. Do not store
food in the cavity.

TO REDUCE THE RISK OF INJURY TO PERSONS

GROUNDING INSTALLATION

DANGER

Electric Shock Hazard

Touching some of the internal
components can cause serious personal
injury or death. Do not disassemble this
appliance.

WARNING

Electric Shock Hazard

Improper use of the grounding can
result in electric shock. Do not plug into
an outlet until appliance is properly
installed and grounded.

This appliance must be grounded. In
the event of an electrical short circuit,
grounding reduces the risk of electric
shock by providing an escape wire for
the electric current. This appliance
is equipped with a cord having a
grounding wire with a grounding plug.
The plug must be plugged into an outlet
that is properly installed and grounded .

Consult a qualified electrician or
serviceman if the grounding instructions
are not completely understood or if
doubt exists as to whether the appliance
is properly grounded. If it is necessary to
use an extension cord ,use only a 3-wire
extension cord.

1. A short power-supply cord is
provided to reduce the risks resulting
from becoming entangled in or tripping
over a longer cord.

2. If a long cord set or extension
cord is used:

1) The marked electrical rating of
the cord set or extension cord should be
at least as great as the electrical rating
of the appliance.

2) The extension cord must be a
grounding- type 3-wire cord.

3) The long cord should be
arranged so that it will not drape over
the counter top or tabletop where it can
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be pulled on by children or tripped over
unintentionally. For no plug appliance
,Means for disconnection must be
incorporated in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules.
Means for disconnection must be
incorporated in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules.

CLEANING

Be sure to unplug the appliance
from the power supply.

1. Clean the cavity of the oven
after using with a slightly damp cloth.

2. Clean the accessories in the
usual way in soapy water.

3. The door frame and seal and
neighbouring parts must be cleaned

carefully with a damp cloth when
they are dirty.

4. Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in
shattering of the glass.

The accessible surface may be hot
during operation.
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A SETTING UP YOUR OVEN

Names of Oven Parts and Accessories

Remove the oven and all materials from the carton and oven cavity
Your oven cjmes with the following accessories:

Instruction Manual

6. Steam tray

1. Control panel 7.Rack
2.Side-racks 8. Bake tray

3. Meat probe holder 9. Sucker

4. Cavity 10. Meat probe
5.Furnace door assemblya 11. Screw
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A IMPORTANT
INFORMATION ABOUT
INSTALLING

<2 This appliance is NOT intended
for use in a commercial environment.

9 Please observe the installation
instructions provided and note that this
appliance should only be installed by
a qualified technician.

2 The appliance is fitted with
a plug and must only be connected to
a properly installed earthed socket.

2 In case a new socket is needed,
installation and cable connection must
only be done

<2 by a qualified electrician. If the
plug is no longer accessible following
installation,a pole disconnecting device
must be present on the installation site
with a contact gap of at least 3 mm.

o Adapters, multi-way strips and
extension cords must not be used.
Overloading can result in fire.

< If the appliance is not fitted with
a supply cord and a plug, the connection
equipment must have a contact
separation in all poles that provide full
disconnection, and the appliance must
be incorporated in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules

FITTED UNITS

> This appliance is only intended
to be fully fitted in a kitchen.

S This appliance is not designed
to be used as a tabletop appliance or
inside a cupboard.
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2 The fitted cabinet must not have
a back wall behind the appliance.

9 Agap of at least 45 mm must be
maintained between the wall and the
base or back panel of the unit above.

9 The fitted cabinet must have
afxntilation opening of 250 cm2 on the

. To achieve this, cut back the base
panel or fit a ventilation grille.

2 Ventilation slots and
must not be covered.

2 The safe operation of this
appliance can only be guaranteed if it
has been installed in accordance with
these installation instructions.

9 The fitter is liable for any damage
resulting from incorrect installation.

2 The units into which the
appliance is fitted must be heat-
resistant up to 90 °C

intakes

INSTALLATION
DIMENSIONS

To operate this appliance safe,
please be sure that it has been installed
to a professional standard respecting
the installation instructions. Damages
occur because of incorrect installation
are not within the warranty.While doing
the installation, please wear protective
gloves to prevent yourself from getting
cut by sharp edges.Before turning on
the appliance, please clean up all the
packaging materials and adhe-sive film
from the appliance.The dimensions
attached are in mm.

* Warning: The appliance must not
be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.
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BUILDING IN
1. Do not hold or carry the appliance 3. Qpen the door and fasten the steam
by the door handle. The door handle  oyen with the screws that were supplied.
cannot hold the weight of the appliance 4 For the under bench installation,
and may break off. the power socket should be set in the
2. Carefully push the steam oven into  50x50mm area at the upper left corner

the box, making sure that it is in the g the back panel of the cabinet.
centre.

Ventilation openings
behind, min. 250 cm?

fw_min

550, — 600 "]

| 5 L« 56087

S E—

IR N
50 =
: ) min Ventilation
f _ . in the base
=50 | . /ﬁ“ ™ ‘“ min. 250 cm?
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| ~ ]
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L450i )/ - o - - — -+
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550 Ventilation area in A
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Ventilation grid
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10|l 550 +4
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(* 20 )mm for metal fascias
19 (*20T|\ 4
t

“— min. 550 —»ﬂ

)
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450 454

S Fully insert the N
appliance and centre it.
2 Do not kink the COR|
connecting cable. S g
2 Screw the appliance S
into place. i\ @‘W
S The gap between
the  worktopand  the N
appliance must not
beclosed by additional
battens.

1/
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/\ IMPORTANT
INFORMATION
FOR ELECTRICAL
CONNECTION

Appliance is equipped with

- a power cord with plug

*# Please note:

The appliance is fitted with a plug
and must only be connected to a
properly installed earthed socket. Only
a qualified electrician who takes the
appropriate regulations into account
may install the socket or replace the
connecting cable.If the plug is no longer
accessible following installation, an all-
pole isolating switch must be present
on the installation side with a contact
gap of at least 3 mm. Contact protection
must be ensured by the installation.

Fuse protection: see instructions for
use-technical data.

- a three-pin power cord

* Please note:

Appliance is designed to be
permanently installed with a three-pin
power cord may only be connected by a
licensed expert in accordance with the
connection diagram.

Only a qualified electrician who
takes the relevant regulations into
account may replace the power cord. Do
not use multiple plugs, power strips or
extensions. Overloading causes a risk of
fire.

If the connection is no longer
accessible following installation, an all-

ENGLISH

pin isolating switch with a contact gap
of at least 3mm must be provided.

Connect the wires of the mains
power cord in accordance with the
following colour coding:

Earth wire (@) (E)
Neutral wire (N)
Live (L)

Green and yellow
Blue
Brown
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A BEFORE FIRST USE

Initial cleaning and heating

Removing the steam oven all of the
protection foil on the front. Before the
first use of the appliance:

S Remove all accessories and wash
out of the oven.

< Electricheating empty containers.
New appliances typically smell when
first used.

O Before wusing the electrical
appliance to cook food faster to heat it
helps to banish odors.

O Before heating, it is best to
wipe the steam oven interior with
a damp cloth. In this way, storage and
untwisting appliances accumulated in
the packaging process in furnace dust
or residual packing material can be
removed.

S When the steam oven is
electrified, the screen will display
«00:00».

o Touch F to choose the convection
function. Recommended temperature
will be highlighted.

S Raise the temperature to
maximum temperature. This can be
achieved by using adjustment keys to
achieve.

2 Touch « DIl « key next to the
sensor keys. Heat the empty oven for at
least an hour.

S When you do this, make sure
that the room well ventilated. Close the
door to the other room to avoid odor
pervaded the House.
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> Let the appliance cool down to
room temperature. Then solution of
neutral detergent mixed with hot water
to clean inside the steam oven, then
wipe dry with a clean soft cloth.

> Keep the door open until
completely dry in the oven. Install the
side-racks follow these steps

O Push-up ™ CO

Step 1

Insert
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A OPERATION INSTRUCTION
Control Panel

ENGLISH

ON / Cancel

Switch on steam oven or cancel.

Lamp ON / OFF

Switch on and off lamp.

Oven— Function

Press this symbol to change heating mode.

AUTO

Use this to choose auto menu or descaling
and cleaning.

~
~
~

Steam

Steam: Manual adding of steam.

®

l

Quick preheat

Use this to have a quick preheat.

Slider

Slide it to change the adjustment values
shown in the display.

Duration & Clock Setting
Temperature Setting

Set a duration time then select function
& set clock in standby mode. Press to set
temperature.

Start / Pause

Start and pause the cooking process.

Water box

Water box for steam function, the box will
pop-up after press it.
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F — Pad instructions

Function Temperatue setting Time setting
1 D Conventional 50-230 °C 0:00 min - 9:00 4
2 Convection 50-250 °C 0:00 min - 9:00 4
3 @ ECO- Convection 150-200 °C 0:00 min - 9:00 4
4 3 Conventional + Fan 50-230 °C 0:00 min - 9:00 4
5 Radiant Heat 100-235 °C 0:00 min - 9:00 4
6 E Double Grill+Fan 100-250 °C 0:00 min - 9:00 4
7 i Double Grill 100-235 °C 0:00 min - 9:00 4
8 Bottom Heat + Convection | 50-250 °C 0:00 min - 9:00 4
9 g Bottom Heat 50-230 °C 0:00 min - 9:00 4
10 0 i,‘\’« Defrost / 0:00 min -9:00 4
11 & Fermentation 30-45 °C 0:00 min - 12:00 4
Ne :—zscetsion of  additional Temperatue setting Time setting
12 (et Meat Probe 50-100 °C J
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Your steam oven has various operating modes which make your appliance easier

to use. To enable you to find the correct type of heating for your dish, we have
explained the differences and scopes of application here.

Function

Use

Conventional

For traditional baking and roasting on one level.
Especially suitable for cakes with moist toppings.

Convection

For baking and roasting on one or more levels.
Heat comes from the ring heater surrounding the
fan evenly.

@)

ECO- Convection

For energy-saved cooking.

l@I@U

Conventional + Fan

For baking and roasting on one or more levels. The fan
distributes the heat from the heating elements evenly
around the cavity.

=),
2

Radiant Heat

For grilling small amounts of food and for browning
food. Please put the food in the center part under
the grill heating element.

N

Double Grill+Fan

[lns npuroToBNeHUs Ha rpune NAOCKUX KyCKOB M MOA-
PYMSIHUBAHUS MPOAYKTOB. BEHTMNATOP paBHOMEPHO
pacnpefenseT Teno no Bcei paboyent kamepe.

B

Bottom Heat +
Convection

For pizza and dishes which need a lot of heat
from underneath.The bottom heater and ring
heater will work.

I

Bottom Heat

For add extra browning to the bases of pizzas,
pies,and pastries. Heating come from the
bottom heater.

c
)%

7

R

Defrost

For gently defrosting frozen food.

B

Fermentation

For making yeast dough and sourdough to prove
and culturing yogurt.

Types of additional function

Use

e

Meat Probe

For helping baking meat like steak and chicken.
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1. Clock Setting

When the steam oven is electrified,
«00:00» will display, buzzer will ring
once.

1) Touch 8) once, the hour fig
ures will flash.

2) Touch —or+ orslide the
to set the hour figures. The input time
should be within 0--23.

3)  Touch (? to confirm , the m inute
figures will flash .

4) Touch —or + orslide the
to set the minute figures. The input time
should be within 0--59.

5) Touch 8) ,to finish clock setting,
« « will flash. The time is set. The appli-
ance will enter Standby mode.

* Note:

1) If you want to change the time,
please repeat the step 1 to step 5.

2) If the clock is not set, it would
not function when powered.

3)  During the process of clock set-
ting, if you press O or no operation

for Smin, the steam oven will go back
to the previous status automatically.

2. Functional Cooking Guide

1) Touch F once to activate the
Conventional function.

Touch F repeatedly to select the
cooking function you want. The default
temperature appeared and the “Conven-
tional”, “Convection”, “ECO Convection”,
“Conventional + Fan”, “Radiant Heat”
“Double Grill + Fan” “Double Grill” “Bot-
tom Heat + Convection”, “Bottom Heat”,
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“Defrost”, “ Fermentation” icon will dis-
play in order.

2) Touch & ,to select the time set-
ting mode.

Touch — or + or slide the
select the cooking time.

Please refer to table « F « Pad in-
structions for cooking time setting.

3) Touch 8) to confirm the time
and enter the temperature setting mode.

Touch — or + or slide the to
select temperature. Please refer to table
F Pad instructions for temperature set-
ting.

4)  Touch Pl key to start cooking.

* Note:

1) Opening the oven door during
operation, operation is suspended. After
closing the door, touch the Pl key. Op-
eration continues.

2) Cooking time can be changed
during operation.Touch ; key , and
then touch — or + or slide the
U3MEeHUTEe BPEMS MPUTOTOBNEHUS.

3) Cooking temperature can be
changed during operation. Touch & key
repeatedly untill the temperature flash-
es. Then touch — or + or slide the
to set the temperature.

to

Example: if you want to cook with Ra-
diant Heat cooking.

The steps are as following:

1) Touch F five times to activate
the function. The default temperature
«150» °C will be displayed and the Ra-
diant Heat icon appears.

2) Touch 5) to select the time set-
ting mode.
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Touch — or + or slide the to
select the cooking time.

3) Touch (? to confirm the time
and enter the temperature setting mode.

Touch — or + or slide the to
select temperature/

The temperature can be selected
from 100 to 235 °C.

4)  Touch DI, key to start cooking.

Change During Cooking

1)  During the period of appliance
operating, you can change the heating
type setting and temperature setting by
touching F or sliding the . After
the change, if there no other action after
6 seconds , the steam oven will heat as
what you changed.

2) If you want to change cooking
duration time in the cooking process,
please & key and change it slide the
or touch «+/-»After the change,
if there no other action after 6 seconds
the oven will work as what you changed.
During the cooking process with a end
time setting, you can’t do any change.

3) When you want to cancel the
cooking process, please touch Q)

* Note: Changing modes/tem-
perature/rest cooking time may have
some negative influences on the result
of cooking We warmly recommend you
not to do so unless you are well experi-
enced on cooking.

3. Quick Preheat

You can use quick preheat to short-
en the preheat time. When you select a
function, touch the quick preheat sym-
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bol @,the mark of quick preheat in the
screen will light up. If this function can’t
quick preheat, then buzzer will not

#* Note: there is no quick preheat in
defrost and fermentation.

In “Steam+ convection”, “Steam+
Conventional” and “Steam+ Double-
Grill+Fan” cooking.

If the appliance detects that the
water level of the water box is short of
water, the cooking will be suspended
and the water shortage sign will be dis-
played. The buzzer will sound.

4. Steam Function

1) In standby mode, press 8) key
once to enter the steam mode. The icon
is displayed, and 100 °C symbol lights/

2) Touch 5) to select the time
setting mode.

Touch— or + or slide the
select the cooking time.

3) Touch 5) to select the tempera-
ture setting mode.

Touch— or + or slide the
select temperature.

The temperature is from 35 to 100 °C.

4)  Touch DI, key to start cooking.

5) The buzzer will sound five
times to remind you when cooking is
finished, and then back to standby mode
and “End” displays.

#* Note: the cavity has three shelf
positions. Counted from the bottom up.
For better cooking effect,

Steam tray should be placed on the
Side-rack’s “ layer 2 “

to

to
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5. Steam

Combi. Function

1) When oven is under standby
mode, press 222 key to add steam after
mode is set.

2) Steam can be manually add by
pressing N key during cooking.

TECHNICAL PASSPORT
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cooking. Steam level default setting as
level 1.

#* Note: Steam has three levels.
Press {1 key once for level 1.Press twice
for level 2 and three times for level 3.
The screen will display LO1,L02 or LO3.

Steam combifunction contains 3
combined working modes.

3) When oven is under standby
mode, press 222 key to add steam for
Ne Function Tempe.rature Time setting Steam
setting
35-100 °C . )
F (zero) 2 2 2 Steam Default: 100 °C 0:00 min -9:00 4
. 160-250 °C ) . )
F (once) 2 2 2 Steam + Convection Default: 160 °C 0:00 min - 9:00 4
160-230 °
o | ]| | oeiace | covmn oo | szoom
- L02:400 W
o L03:800 W
ved Steam+ 160-250 °C
F (thri L . : in-9:
(thrice) | ) | 7 Double-Grill+Fan Default: 180 °C 0:00 min =9:00 4

KUPPERSBERG




TECHNICAL PASSPORT

Steam oven

6. Water Box Function

1.  Press water box

and take it out.

2.  Take out sealing gasket.
3. Add water.

1) Use unsuitable Lliquids will
damage the appliance. Do not use
distilled water, highly chlorinated tap
water(>40mg/l) or other liquids. Pure
water with a TDS value greater than 3
is suggested.

2) Before steam cooking:

Before starting the steam cooking
mode, if the tank is short of water, An
abnormal sound reminds you to add
water.

Note: Before starting the steam
cooking mode, please clean the water
tank.

3)  During steam cooking:

During steam cooking mode, if the
tank is short of water, An abnormal
sound reminds you to add water. After
adding water, press P, «keyagain and
then it can work normally.

4)  After steam cooking:

1-  After steam function is finished
,the water in boiler will be withdraw to
water tank. This process lasts for about
1 minute.

2-  During the process to withdraw
the water back to water tank , if the
water tank is full ,the system will sound
10 times to remind you clean up the

ENGLISH

Add water to here

tank. After the water tank is empty, the
system will continue to withdraw water.

* Note:

1)After steam cooking, please
remove the water from water tank.

If the water box is stuck, suck out the
water box with Sucker.

2) Due to vibration caused by
transportation, water box may be pop-
up status after opening the package.
Remember pushing it back.

7. Auto Cook

1) In standby mode, touch « A « key
once to activate auto menu mode.

2) Touch —or + or slide the
you can choose different types of
cooking menu. (AO1 to A16)

3) Touch PlI,, key to start cooking.

* Note:

1) Cooking time or temperature can
not be set in the Auto Cook.

2) After steam auto menu, the
water pump will withdraw the water
back to water tank. There will be some
noise sound.

3) After steam auto menu, you
need to clean the water on cavity and
door panel.

4)  Some menus include a Preheat
function, where the screen displays ay
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and the timer starts when the preheat
temperature is reached. If the menu
need preheating, don’t put the food in
the oven during preheating. Only when
the temperature is reached, than put
the food in and start cooking. During
preheating the timer won't run until
reach the set temperature.

8. Descaling Function

For best cleaning results, we
recommend that you use detergent
citric acid. Do not use detergents
containing sudar,ammonia, strong acids
or chlorides. Follow the manufacturer’s
instructions

1) Power up the system, remove
the water tank, inject 1000ml of pure
water into the water tank,adding a pack
of citric acid about (5-109).

2)  Push the water tank into the
appropriate location of the steam oven.

3) In standby mode, touch A
key for several times until the screen
displays»A15» which means the oven

TECHNICAL PASSPORT

Steam oven

enters Descaling function. Default time
«40:00» will light.

4)  Touch Pllto start the program.

5)  When the remained time counts
down to 10:00, the program is paused
and reminds lack of water. Take out the
water tank and pour the water in the
tank. Thoroughly clean the water tank.

6) Replace the fresh water. Touch
Pllto go to.

7)  When remained time count
down to 4:0 please repeat step 6

#* Note: the descaling process
shall not be shut down. If the descaling
process shut down before the end, the
entire program must be started from
step 3.

9. Meat Prob Function

Your steam oven has an additional
meat probe function. Use a meat probe
to detect the temperature inside the
meat. Meet probe function has the
following five cooking modes.

Cooking mode Conventional Double Double Bottom heat Radiant
200 °C grill grill +convection heat
200 °C +fan 200 °C 200 °C
200 °C
Probe temperature 50-100 °C 50-100 °C | 50-100 °C 50-100 °C 50-100 °C
Default temperature 60 °C 60 °C 60 °C 60 °C 60 °C
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1) In standby mode, put the meat
probe insert the Meat probe holder.
Prob « icon lights Gi-.

the»

2)  Put the meat probe insert the
Meat, and buzzer will sounds once.
(Make sure, that the head of the probe
is placed in center of meat or poultry.
Away from fat, bone or hole.)

3) Touch F to choose the fuction,
the default temperature setting will
display.

4) Touch 59,t0 select the temperature
setting mode.

5) Touch — or + or slide the
to adjust temperature setting.

6) Touch Dl key to start cooking.

7)  If the core temperature of the
food reach the setting temperature of
the prob, the buzzer will sound 5 times
and the cooking is finished. Pull out the
probe, oven will turn back to standby
state or clock

* Note:

1) Before start, make sure everything
is well prepared.

2) In this mode, you can get the
function and temperature setting
changed also during the process of
cooking.

3) While using a meat probe ,
please make the head of it into the food

ENGLISH

instead of some-where else , for the
sake of long-term using. Only use the
temperature probe recommended for
this oven.

4)  Can not set the cooking time in
the function

5)  Buzzer will sounds once when
you insert or pull-out the probe. When
it in the setting state and working state,
insert or pull-out the meet probe will
clean the state.

6) If the probe does not reach
the set temperature within 9 hours, the
cooking will automatically end. (open
and close the door,and the time will not
be reset).

7)  Please take care of the probe to
prevent punctures.

10. Remind Function For

Cooking Finish

When the cooking time finishes, it
will display “End” and buzzer will sound
five times. Press (D or open the door to
stop the buzzer and cancel “End» Then
the appliance will turn back to the
standby mode .

If you don’t work any operation for
a period of time, the buzzer will sound
once and cancel. The appliance will turn
back the standby mode.

11. Lock-out Function For
Children

Lock: In standby mode, press O for
3 seconds, there will be a long "beep»
denoting entering into the children-
lock state and & indicator will light.
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Umock : In locked mode, press O
for 3 seconds, there will be a long “beep”
denoting that the lock is released, and

indicator will disappear.

12. Display Specification

1) Touch O will turn back to
standby mode in the setting.

2) During setting program, if
no other operation, it will confirm

TECHNICAL PASSPORT
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automatically after 5 seconds Except for
clock setting.

3) The steam oven lamp will light
if the door is open or oven is paused.

4) If door is open during an on-
going operation, the operation will be
paused.

5) DIl must be pressed to continue
cooking if the oven door is open during
cooking progess.

6) The i&i can be press in any state
to open the water tank.
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MENU
MENU DISPLAY (WEIGHT |TIME POWER POSITION
Steamed fish AO1 500g 10:00 Steam100°C Layer 2 of Steam tray
Steamed shrimp A02 500g 12:00 Steam100°C Layer 2 of Steam tray
with garlic powder
Steamed baby AO3 500g 11:30 Steam100°C Layer 2 of Steam tray
Chinese cabbage
Roast chicken AO4 / 20:00 Double Layer 2 of Bake tray
wings Grill220°C+Fan
Grilled shrimp AO5 / 12:00 Double Layer 2 of Bake tray
Grill200°C+Fan
Seafood pizza AO6 / 10:00 Conventional+ Fan [ Layer 2 of Bake tray
210°C
Croissant A07 / 9:30 Conventional+ Fan [ Layer 2 of Bake tray
180°C
Cranberry cookies | AO8 / 10:00 Conventional+ Fan [ Layer 2 of Bake tray
180°C
Roast beef A09 / 10:00 Double Grilling Layer 2 of Bake tray
235°C
Sponge cake A10 / 28:00 Conventional 175°c | Layer 1 of Rack
Cod fish All / 22:00 Conventional+ Fan [ Layer 2 of Rack
200°C
Millefoglie A12 / 3000 Conventional 180°C | Layer 2 of Rack
Roast chicken with [ A13 / 45:00 Conventional+ Fan | Layer 1 of Rack
potatoes 200°C
Roast beef Al4 10:00+ Double Gri ng Layer 2 of Rack
s0:00 230°C Conventional
120°C
Descaling A15 / 40:00
Clear up Al6 / 5:00

Defect codes

Below defect codes may occur during steam functions :
E-06: 1-Water tank is not close well.
E-O5: water system abnormal, need to contact engineer to check, below is the

possibilities.

1-The water sensor is abnormal. 2-The water pipe is abnormal.

3-The water pump is abnormal. 4-The water tank is abnormal.

#* Note: In the process and at the end of steam function operation, the pump
pumping water will produce noise, which is a normal phenomenon.
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/N TROUBLE SHOOTING
Normal
Microwave oven interfering TV Radio and TV reception may be interfered when
reception microwave oven operating. It is similar to the
interference of small electrical appliances, like
mixer, vacuum cleaner, and electric fan.
It is normal.
Dim oven light In low power microwave cooking, oven light may

become dim. It is normal.

Steam accumulating on door, hot air | In cooking, steam may come out of food. Most will
out of vents get out from vents. But some may accumulate on
cool place like oven door. It is normal.

Oven started accidentally with no | it is forbidden to run the unit without any food
food in. inside. It is very dangerous.

Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Discoloration of product materials when using

Electric and gas | Minor technical smells coming from a new product during the
ovens initial operation periodSurface darkening of enameled
trays
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Trouble

Possible Cause

Remedy

Oven cannot be
started.

(1) Power cord is not
plugged in tightly.

Unplug. Then plug again after 10
seconds.

(2) Fuse blowing or
circuit breaker works.

Replace fuse or reset circuit
breaker (repaired by professional
personnel of our company)

(3) Trouble with outlet.

Test outlet with other electrical
appliances.

Oven does not
heat.

(4) Door is not closed
well.

Close door well.

According to Waste of Electrical and Electronic Equipment (WEEE)

| =2

directive, WEEE should be separately collected and treated. If at any
time in future you need to dispose of this product please do NOT
dispose of this product with household waste. Please send this
product to WEEE collecting points where available.
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SERIAL NUMBER CHART:

Month

XXXXXXXXXXX

Year

Manufacturers:

M&G HAUSGERATE GMBH

Potsdamer Str. 92 10785 Berlin

Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

Factories-branches of the manufacturer:
Teka Industrial, SA
Avda Manuel Rodriguez Ayuso N266 50012 Zaragoza Spain

Guangdong Midea Consumer Electric Manufacturing Co., Ltd.
No.19, East Sanle Road Beijiao Town Shunde District Foshan Guangdong
528311 China

Importers:
LLC "MG Rusland”, 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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OBPALLUEHUE
K MOKYMNATENAM

YBaxaeMbli noKynaresnb!

bnarogapvm Bac 3a BbIGOp Mpoayk-
umm KUPPERSBERG.

Moxanyicra, BHMMATENbHO U3yyuTe
[aHHYIO MHCTPYKLMIO — 3TO NO3BOMT BaM
obecneuntb MakcumanbHyl 3ddexTus-
HOCTb MPU UCMONb30BaHUM Npubopa.

BHUMATEJ/IbHO MPOYUTAMTE 3TY
MHCTPYKLMKO, COXPAHUTE EE U UC
NMONb3YMTE MO MEPE BO3HWMKHOBE-
HWS BOMPOCOB B BYAYLLEM.

[epxxute AaHHYIO MHCTPYKLMIO B OO-
CTyMHOM MecTe. B cnyyae nepepauv naH-
Horo npubopa B MONb30BaHWE APYrUM
MLAM TaKKe BMecTe C HUM 06s3aTenbHo
nepenaBanTe U 3Ty MHCTPYKLMIO.

Konus [aHHOWM MHCTPYKUMM MO 3KC-
MnayaTaLmm TakxKe MOXET ObITb 3arpyxeHa
Ha cavite www.kuppersberg.ru

A MEPbDI

NMPEAOCTOPOXHOCTH

2 He ponyckaetcs wucnonb3oBaTb
[yXOBOM WKad C OTKPbITOM AOBEpbio.
He ponyckaeTtcs Takke NOBpeXaaTh Uau
pas3bupaTb 3alMUTHbIE U MPEeaoXpaHu-
TeNlbHble KOMMOHEHTbI Npubopa.

> He pa3mewlaiite HUKakue npea-
MeTbl Mexay nepegHen 4acTblo OyXo-
BOro wkada u ero ABEpbl0 M He Ao-
nyckamte 3arpsisHeHUs MNOBEPXHOCTEN
YANOTHUTENEN, @ TaKKe HakanauBaHus
Ha HMX OCTAaTKOB YMCTALLMX CPELCTB

* Buumanue. Ecnu He noppepxu-
BaTb NpUGOp B HaANeXalleM YMCTOM
COCTOSIHWM, 3TO MOXET NPUBECTH K MO-

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

MapoBon ayxoBomn wKadg

BPEXAEHMIO MOKPbITUSA, B pesynbTate
4ero MOXKET COKpPaTUTbCA CPOK CNYXKObI
npu6opa U BO3HMKHYTb OMacHble CUTYya-
umm.

A BAXHbIE YKA3AHUA
Mo TEXHUKE
BE3OMACHOCTU

[ins yMeHblueHWs ONacHOCTU BO3rO-
paHusl, NOPaXXeHWs SNEKTPUYECKUM TO-
KOM M TPaBM MpU UCMNONb30BAHUM LaH-
Horo npubopa cobntoparite OCHOBHble
npaBuna TeXHUKM HGe30MacHOCTH, B TOM
yucne cnegyrowme:

1. NMpouunTante paspen «MEPbI MPE-
JOCTOPOXHOCTWU» 1 BbimonHaANTe BCE
npuBeLeHHble B HeM TpeboBaHus.

2. [aHHbIM npnubop MOXET MCMNonb-
30BaTbCsl LE€TbMM B BO3pacte 8 neT U
cTaplue, a TakXke IMLaMu C OrpaHUYeH-
HbIMU (QU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU WU
YMCTBEHHbIMM  CMOCOBHOCTAMU WU
He MMEeLLMMKU HeoBXoaMMBIX ANig pabo-
Tbl C HXM OMbITa U 3HAHWIA, TONbKO €U
OHM HAxOoAsATCsS NOA MPUCMOTPOM UK
6bl1M MPOUHCTPYKTUPOBAHbI MO BOMpO-
cam H6e30MacHoro NnpuMeHeHnsa npubopa,
a TaKkXKe eCsi1 OHU 3HAKT O BO3MOXHbIX
OMaCHOCTAX, KOTOPble MOMYyT BO3HMKAaTb
Npu ero HenpaBMIbHOM UCMONb30BAHUM.
He paspewaiite getam urpatb ¢ npubo-
poM. YucTky n obcnyxmuBaHue paspelua-
€TCS BbINOMHATb AETAM CTapwe 8 net u
TOMIbKO MoA, NpUCcMOTpoM. [leTam, He fo-
cturwmM  8-neTHero BO3pacTa, paspe-
WAEeTCs HaXOAMTbCS PSAOM C NpubopoM
TONbKO MOA MOCTOSIHHbIM MPUCMOTPOM
B3pOC/I0ro.

KUPPERSBERG




PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJA

MapoBon ayxoBomn wKadg

3. XpaHuTte npubop M WHYp NUTaHUS
B MeCTe, HeAOCTYNHOM A1 feTen 8 u me-
Hee neT.

4.B cnyyae nospexaeHus kabenb
NUTaHWs OO/MKEH BbITb 3aMEHEH creuun-
ANUCTOM  KOMMaHUMU-U3roTOBUTENS, ee
0bULMANBHOrO CEPBMUCHOTO LLeHTpa mUn
LpyrMM nuuoM, obnagarowmM CooTBeT-
cTBYytOWEN KBanudwmkaumen. B npotms-
HOM CJlyyae BO3MOXHO BO3HWKHOBEHUE
OMacHbIX CUTyaumii (ykasaHHoe Tpebo-
BaHME OTHOCUTCS K MPUCOEAUHEHUIO
™naYy).

5. MPEAYMPEXOEHWE: Mepepn 3ame-
HOM namnbl NOACBEeTKM 06s3aTeNbHO OT-
K/toYaiTe Npubop OT CeTM 3neKTponuTa-
Hus, Y4ToBbl NPefoTBPaTUTb BO3MOXHOE
NOpaXeHWe 31eKTPUYECKUM TOKOM.

6.Mpn  pasorpeBaHMM MNPOAYKTOB
B MJACTMKOBOM MU BYMaXKHOM KOHTeW-
Hepe He OCTaBnsaMTE AyXOBOW LWKad 6e3
NMPUCMOTPa, NMOCKONIbKY BO3MOXHO BOC-
nnameHeHue.

7.NPEOYMPEXOEHWUE: BoinonHeHue
NobbIX onepauMii No  06CNYKMBAHUIO
WU PEMOHTY N0OLIMU NNLAMMU, HE 9BNIS-
OLLMMUCA CNeLuanmucTaMm, MOXeT npum-
BOAMTb K BO3HMKHOBEHMIO OMACHbIX CU-
Tyauumm.

8.[JonyckaeTcs NpUMEHATb TOMbKO
TEPMOMETPbI, KOTOPble PEKOMEHA0BaHbl
[ng [yxoBbIX WkKadoB 3TOro Tmna (Tpe-
60BaHWe OTHOCUTCS K AyXOBbIM LWKadaM,
OCHALLEHHbIM CMeuuanbHbBIM - NpUcno-
cobneHveM Ang UCNONb30BaHUS TaKMX
YCTPOWCTB KOHTPONS TeMMepaTypbl).

9.[0aHHbI npubop npefHa3HaveH
[ANS UCMONb30BaHMS B LOMALUHEM XO-
39M1CTBE M aHANIOTMYHOIO NMPUMEHEHMUS,

PYCCKUWN

10.Ans umctkn npubopa He pony-
CKaeTcs MCnonb3oBaTb MApOBYHD Moeuy-
HYI0 YCTaHOBKY.

11. laHHbI oyxoBon wkad sBnseTcs
BCTpamBaeMbIM NpubOpoMm.

12.TloBepXHOCTb fAMKa AN XpaHe-
HMS MOXET CTAaHOBUTbLCS ropsyent.

13. MPEOAYNPEXAEHWE: Bo Bpems
MCNonb30BaHUS Npubop M HeKoTopble
€ro JOCTYMHble ANS NPUKOCHOBEHUS Ya-
CcTM cTaHoBaTca ropsyunmu. Cobnopan-
Te OCTOPOXHOCTb M He NpMKacamTecb K
HarpeBaTeNbHbIM  3neMeHTaM. [letsm,
He JOCTUrwMM 8-neTHero Bo3pacra, pas-
pelaeTcs HaxoaMTbCs psSAOM C npubo-
POM TO/IbKO MOJ, MOCTOSIHHbIM MPUCMO-
TPOM B3pPOC/IOrO.

14.MPEOYMPEXOEHME: Bo Bpe-
M$Sl MCNONb30BaHUS npubOp Harpesa-
eTcsl, ocobeHHO ero pabouyas kamepa.
He npukacanTtecb K ropsiyum BHYTPEH-
HMM MOBEPXHOCTAM Mpubopa M Harpe-
BaTe/bHbIM 3neMeHTaM. [Ins u3sneyeHums
LLOMONTHUTENbHBIX NPUHAANEXHOCTEN UK
nocyapbl 13 pabouei kamepbl 0bs3aTenb-
HO MCMONb3yWTe NPUXBATKK, A TaKXKe A0-
XMOAWTECh MOIHOTO OCTbIBAHMS AYXOBO-
ro wkada. Ytobbl NpensoTBpaTUTL OXKOrK,
He No3BoNsgnTe AeTaM NoAX0AUTb 6IM3KO
K npubopy.

15. Bo n3bexaHue neperpesa He Ao-
MyCcKaeTcs yCTaHaBAMBAaTb 3TOT npubop
33 [4EeKOpPATMBHOW MepenHer MaHenbo
(naHHOe TpeboBaHWe He MpUMEHSeTCS K
npubopaMm, KOMMNNEKTYEMbIM AEKOPATUB-
HOWM nepeaHen naHesbo).

16.Tpn uM3BNEYEHUM KOHTENHEpOB
n3 npubopa cobntopaiTe 0CTOPOXKHOCTD,
He [O0Mnyckas CMeLleHWs MOBOPOTHOro
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ctona. (JaHHoe TpeboBaHWe OTHOCUTCA
K >KeCTKO 3aKpenyieHHbIM W BCTPOEH-
HbIM NpubopaMm, KOTOPblE YCTAHOBEHDI
Ha BbicoTe 900 MM M Bblle HAL YpOB-
HeM Mofa U OCHaLLeHbl CbeMHbIM MOBO-
POTHbIM CTOJIOM, HO HE OTHOCMKTCS K NpU-
6opaM, OCHALLEHHbIM [BEpbl, KOTOpas
OTKpbIBAETCS CBEpXY BHWM3 M OCTaeTcs
B HWXHEM TOpPU30OHTaNIbHOM MOMIOXe-
HWK).

17.NPEAYNPEXAEHWE: Mpwu nepe-
MeLLeHMM AyXOBOro LKada He yaepxu-
BalTe ero 3a pyyKy (LyxoBOM WkKad nme-
€T 3HAUUTENbHbIM BeC, NMO3TOMY PYUKy
MOXET Ierko CIoMaTbCs).

18.Boany B npuemMHOM bake, BHYTpH
fyxoBoro wkada u B Hake ana Boabl
cnefyeT OYMILATL MOCIE KaXAoro Mc-
NoNb30BaHMA.

19.He ucnonb3yite BymaxHble cTa-
KaHYMKM M NNACTMKOBbIE KOHTEMHEepb,
TEPMOCTOMKOCTb KOTOpbIX Huxe 120
rpanycoB. Jlonyckaetcs npuMeHsTb no-
Cyny W3 CTeKNa, KepaMUKU U HepXKaBeto-
Len cranu.

20. MPEAYTMPEXOEHWME: M3 oTKpbI-
TOM ABepu npubopa MOXeT BbIXOAMTb
ropsuni nap. MNpu onpeneneHHoM TeM-
nepatype nap MOXeT ObiTb He BWIEH.
Mpu OTKpbIBAaHUMKM ABepu CTapaiTechb
He npubaMxXaTbCs CAULWIKOM OAU3KO K
npnbopy. OCTOPOXHO OTKPbIBANTE ABEPb
npubopa. He pa3speluaiite geTam noaxo-
OnTb K paboTatowemy npubopy. Mpu mc-
Mofib30BaHMM BOLbI B paboueii kamepe
MOXeT 06pa30BbIBaTbCS ropsynii BOAs-
HOM Mmap. 3anpeLlaeTcs HanueaTb BOAY
B ropsiyyto pabouyto Kamepy.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

MapoBon ayxoBomn wKadg

21.0nacHocTH, CBfI3aHHble C BO3-
LeNCcTBMEM MarHuWTHoro nons: B nanenu
YyNpaBieHUs U 3eMeHTax YnpaBieHus
MCMOMb3YIOTC  MOCTOSIHHbIE  MArHUTbI.
Co3paBaeMoe MarHWMTHOe nofie MOXeT
BO34EMCTBOBAaTb HA 3NEKTPOHHbIE WM-
MAaHTaTbl, HanpuMep, KapaMOCTUMYNS-
TOPbI UK MHCYNMHOBbIE NoMMbl. HocuTe-
NN 3NEKTPOHHBIX MMMNNAHTATOB LOMKHbI
HaXOAMTbCS Ha PaCCTOSiHUM He MeHee
10 c™m oT naHenu ynpaBneHus.

22.0cHOBHas  (GyHKUMS  [AHHOrO
npubopa — 06paboTka HarpeTbiM NAPOM.

23. Ecnm pyxoBoi wkad pabotan npu
BbICOKOM TeMnepaType, To A1 oxnaxae-
HWS ero cnemnyeT OCTaBAATb TOMbKO C 3a-
KpbITOM OBepblo. He ponyckaite nona-
[aHUS B MPOMEXYTOK Mexay ABEpbiO U
KOpMyCcoM AyxoBOro wkada kakux-nnbo
npeameToB. [laxe ecnu ABepb OCTaBe-
Ha NPUOTKpPbITOM. Ecin Bo Bpems paboTbl
AayxoBoro wkada obpasoBanocb MHOrO
Bnaru, To Ang Ccywku npubop cnepyet
OCTaBAATb TO/IbKO C OTKPBITOW ABEPbHO.

24.Hanuuune Bnarn B pabouen Ka-
Mepe: ANUTeNbHOe HaxOoXAeHWe Bnaru
B pabouelt Kamepe MOXeT MPUBOAMTb
kK obpasoBaHuio koppo3umu. [Mocne Kax-
[Oro MCrnonb3oBaHus npubop cnenyet
BbITMPATb Hacyxo. He AepxuTe BnaxHbie
NpOAYKTbl B 3aKpbITOM paboyeit kamepe
B TEYeHMWe /IMTeNbHOro BpeMeHu. He uc-
nonb3yiTe paboyyto Kamepy Ans xpaHe-
HWS NPOAYKTOB.
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PYCCKUWN

*

C LLEJIbIO CHMXXEHUA ONMACHOCTHU NOJTYYEHMA TPABM
MPUBOP OO/IKEH BbiTb 3A3EMJIEH

OMACHO!

OnacHOCTb MOpaXKeHust 3NeKTpuye-
CKMM TOKOM

MpUKOCHOBEHME K HEKOTOPbIM BHY-
TPEHHUM KOMMOHEHTaM MOXEeT Mnpu-
BOAMTb K CEpPbE3HbIM TpaBMaM BM/OTh
[0 NEeTanbHOro MCxoda. 3anpellaeTtcs

CaMoCTosATeNbHO  pa3bupaTb  AaHHbINA
npubop.
NPEAYNPEXOEHUA

OnacHocTb MOopaXeHUsa >SNeKTpuye-
CKMM TOKOM

HeHapnexaliee 3a3eMneHne MoXeT
NPUBOAMUTL K MOPAKEHWUIO 3/eKTpUYe-
CKMM TOKOM. 3anpeliaetcs BCTaBNATb
BUJIKY Kabensi MMTaHus B CETEBYHO PO3ET-
Ky 4,0 TexX nop, noka He ByayT NpaBuIbHO
M B NOJIHOM Mepe BbIMOMHEHbI PaboThl
Mo YCTaHOBKE M 3a3eMJieHnto npubopa.

[aHHbIi npubop AomkeH ObITh 3a-
3eMnieH. B c1yyae BO3HMKHOBEHMS KO-
pPOTKOrO 3aMblKaHUSI 3a3eMNEeHMEe Mo-
3BOMISIET  CHM3UTb PUCK  MOPaXeHus
371eKTPUYECKMM TOKOM 3a CYEeT ero oT-
BOAA HAa 3eMJI0 NO OTAENbHOMY MPOBO-
OHUKY. ITOT NpMbop ocHalleH kabenem
NUTaHWs C 3a3eMSHOLWMUM NPOBOAHUKOM
M COOTBETCTBYIOLLEN BUIIKOM C 3a3eMns-
IOLLMM KOHTAKTOM. JTa BM/KA O0MXKHA
6bITb MOACOEANHEHA K pO3ETKE, YCTAHOB-
JIEHHOM W 3a3eM/IEHHOM Haanexalmum
obpasom.

Ecnv BaM He MOMHOCTbIO MOHSAT-
Hbl TpebOBaHMS MO 3a3eMNIEHWUID WU
Bbl He yBepeHbl, NPaBUbHO NX BbINOA-
HeHo 3a3emneHue npubopa, obpaTutecs
332 KOHCynbTaumen K KBannduumpo-
BAHHOMY 3MIEKTPUKY WU CMEeLManucTy
no TexHuyeckomy obcnyxusanuio. Mpu
HeobXxoAMMOCTU WMCNONb30BaHUS YAJIU-
HWUTENbHOro Kabens paspellaeTcs npu-
MEHATb TONMIbKO TPEX>KUJIbHbIN YAIUHM-
TeNbHbIV Kabenb.

1. Mpubop KoMNNeKTyeTCcs KOPOTKMM
Kabenem nuTaHus, 4TO MO3BONSET npe-
[LOTBPATUTb OMACHOCTU, CBA3AHHbIE C €ro
3anyTbiBaHMEM, @ TAKXKe CMOTbIKAHUEM U
nageHuem niaen.

2.Ecnm k npubopy noacoeamHseTcs
LNMHHbBIN Kabenb UM ncnonbsyercs ya-
JIMHUTENbHBIN Kabenb:

S YKasaHHble pacyeTHble 3M1eKTpu-
YyeckuMe XapaKTepUCTUKWU MPUCOEAUHM-
TEIbHOr0 KOMMJIEeKTa WU YOJIUHUTENb-
Horo kabens AOMKHbI COOTBETCTBOBATb
pacyeTHbIM 3NEKTPUYECKUM XapaKTepu-
CTMKaM npubopa.

9 [ng yonuHeHus cnepyeT MCNonb-
30BaTb TPEXXKMUIbHbIE Kabenu ¢ 3a3eMng-
tOLLLMM NMPOBOAHUKOM,

< [OAuHHbIN Kabenb LOMKEH
OblTb YNOXeH TaknMM 06pa3oM, 4ToObl
OH He CBeLIMBaNCs Yepes Kpal cTonew-
HULblI MM CTONA, T.e. HE MOT MPUBOAUTD
K TpaBMaM peTen unu Ciyv4amHomy na-
LLeHUI0 13-3a crnoTbikaHus. Ecnm npubop
He OCHalleH BMW/KOW, TO CpeacTBa OT-
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PYCCKUN

K/HOYEHMS LOMKHbI BbITb MHTErPUpPOBa-
Hbl B CTALMOHAPHYIO 3/1EKTPOYCTaHOBKY
B COOTBETCTBMM C AEUCTBYIOLWMMMK Npa-
BMNAMM NOAK/TOYEHUS K INEKTPOCETH.

B cTauMoHapHyl 31eKTPOYyCTaHOBKY
LOMKEH OblTb BCTPOEH KOMMYTaLMOH-
Hbli annapaT, NpefHa3HaYeHHbI [ans
OTK/OYEHMsI MpUBOpa OT CETU 3/1EKTPO-
MUTAHUS U COOTBETCTBYIOLLMIM ee Xxapak-
TepUCTUKaM.

O4YUCTKA

O693aTenbHO  OTCOEAMHUTE  BUIKY
nuTaHusg Npubopa OT CEeTEBOW PO3ETKMU.

1. Ounctute pabouyto kamepy Lyxo-
BOro wkada C NOMOLLbI Cierka yBnax-
HEHHOM TKaHeBOM candeTku.

2.0uncTuTe [LONOMHWUTENbHbIE NPU-
Ha[NeXHOCTM 0BObI4YHBIM CNOCO6OM C MC-
NOMb30BaHWEM MbISIbHOW BOAbI.

3.pu 3arps3sHeHuun OeTanen asepu,
YNAOTHEHUS U MPUNETalOWMX Yy4aCTKOB
neyn cnenyeT OCTOPOXKHO OYMCTUTL Mo-
BEPXHOCTU BNAXHOW TKaHeBoW candet-
KOW.

4.He wvcnonb3yiTe AN YMCTKM Oy-
X0BOro wkada abpasuBHble uMUCTALME
CpencTBa MM OCTpble MeTaninyeckue
ckpebku, MOCKOIbKY OHM MOryT nouapa-
naTb NOBEPXHOCTb M NPUBECTM K 06pa3o-
BaHMIO TPELLMH Ha CTekne.

[JocTtynHble Ans NpMKOCHOBEHWS Mo-
BEPXHOCTM BO BpeMsi paboTbl neun Moryt
HarpeBaTbCs 40 BbICOKOM TEMMepaTypbl.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

MapoBon ayxoBomn wKadg
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MapoBon ayxoBomn wKadg

A YCTAHOBKA 1YXOBOW MNEYM

HanMeHoBaHuA YacTel U NpUHaANEXHOCTEN AYyXOBOro WwKada

M3BneknTe OyxoBoW LKad, a TakKe BCe MaTepuanbl U3 KOPOOKU M BHYTPEHHEN
Kamepbl AyxoBoro wkada.

[MprobpeTeHHbIN BaMMK fyXOBOK WKad UMEET CneayoLLy KOMMIEKTaLMIO:

MHCTpYKLMS NO 3KCNAyaTaumm

6. MapoBoi NpoTMBEHb

1.MaHenb ynpaBneHus 7. PewweTka

2.bokoBble pelueTku 8. YHuBepcanbHbI NpOTUBEHD
3. [epxatenb TepMolLyna 9.TMpucocka

4. Paboyas kamepa 10. Tepmowyn

5.Y3en nBepu oyxoBoro wkada 11.bont
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A BAXXHAA UHOOPMALIUA
Mo YCTAHOBKE

<2 [laHHbI npubop He npeaHasHa-
YeH [N8 WUCMONb30BaHMS B KOMMepye-
CKUX LLensx.

2 Cobniopaiite TpeboBaHus npu-
NnaraeMoW MHCTPYKUMM MO YCTaHOBKe
W AN npoBeaeHus paboTt no yctaHoBKe
[aHHOro npubopa npuBnekaiTe TONbKO
KBaNnU@ULMPOBAHHBIX CNELMANUCTOB.

> [pubop OCHalLLeH BWJIKOM
M pomkeH ObiTb 06s3aTeNbHO NOAKILO-
YeH K MPaBMIbHO YCTAHOBAEHHOM U 3a-
3eMJIEHHOM po3eTKe.

9 B cnyyae Heobxopumoctu ycra-
HOBKM HOBOW PO3€eTKM MOHTaX M NOACo-
eanHeHue kabens AOMNKHbI BbINOAHATLCS
TONbKO KBAaNU®OULMPOBAHHBIM 3N1EKTPU-
koM. Ecnu nocne ycTaHOBKM po3eTka
CTaHOBMTCS HEAOCTYMHOW, TO C NLEBOM
CTOpOHbI Npubopa AOMKHO ObITb yCTa-
HOB/IEHO pa3beaMHsIoLLEe YCTPOICTBO,
obecrneynBaiollee OTKIIOYEHME  BCEX
MOJOCOB, MPU 3TOM 3a30p MEXAY KOH-
TaKTaMKW [O/KEH COCTaBNATb HE MeHee
3 MM.

S He ponyckaetcs umcnonb3oBathb
aganTepsbl, YAAMHUTENM C BGNIOKOM po-
3eTOK M yAAuHUTENbHble Kabenu. MNepe-
rpy3ka MOXeT MPUBECTU K OMaCHOCTM
BO3HMKHOBEHMS NOXapa.

9 Ecwm npubop He ocHalweH Ka-
6eneM nNUTaHMSA U BWIKOW, TO 3NEKTPU-
yeckue annapatbl, UCMONb3yeMble ANs
OTK/IOYEHUSI OT 3NEKTPOCETH, AOSIKHBI
obecneunBaTb pasbeAMHEHME KOHTaK-
TOB AN BCEX MOJIOCOB, rapaHTUpYyHo-

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

MapoBon ayxoBomn wKadg

liee MOJIHOE OTCOEAMHEHME, a Mpubop
[O/KEH ObITb MOAKMIOYEH K CTaLMOHAp-
HOWM 3NEeKTPOYCTaHOBKE B COOTBETCTBUM
C LEeNCTBYIOWMMM NPABUIAMKU 3/1EKTPO-
MOHTaXa.

/\ ™Moaynm ans

BCTPAUBAHUSA
O lpubop npegHasHayeH TONb-
KO [Ons YCTAaHOBKM Ha KyxHe (MOSIHOro
BCTpaMBaHus).

2 [aHHbIi npubop He npenHasHa-
YeH L9 UCMONb30BaHUS B KayecTBe Ha-
CTONBbHOIO NPMBOPa MM YCTAHOBKM BHY-
TpW 06bIYHOrO WKada.

> KyXOHHbIM MoAynb, B KOTOpbIW
BCTpauBaeTcs Npubop, He AOKEH UMETb
33 HeN CTeHKM.

> Mexpy CTEHOM W OCHOBaHMEM
WKW 3a4HeN NaHenbl PacrnonoXeHHOro
Bbllle MOAyNs AO/MKHO ObiTb OCTaBne-
HO cBO6OAHOE MPOCTPAHCTBO LIMPUHOM
He MeHee 45 MM.

O Tllocne yYCTaHOBKM B KYXOHHbIN
MOAY/b C nepefHeit CTOPOHbI AO/MKHO
0CTaBaTbCs BEHTWUNALMOHHOE OTBEpCTUE
nnowanbto 250 cm2. ng 3Toro Heobxo-
AMMO 0bpe3aTb NaHesb OCHOBAHMUS UM
YCTaHOBUTb BEHTUMALMOHHYIO PELLETKY.

o He ponyckaetcs nepekpbiBaTbh
BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS U BO3LYXO-
33a00pHUKM.

> besonacHasa pabota 3toro npubo-
pa MOXeT ObITb rapaHTMpOBaHa TO/bKO
B TOM C/lyyae, eCyiM OH Obln YyCTaHOBNEH
B COOTBETCTBMM C AAHHOM UHCTPYKLMEN
Mo yCTaHOBKe

2 Jlnuo,ocyliecTBnstoLLee YCTAHOBKY,
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a Nit06oi yuiepb,
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KOTOpbIA MOXET BO3HWKHYTb BCIIEACTBUE
HenpaBWNbHOM YCTaHOBKM Npubopa.

S KyxoHHble Mopynu, B KOTOpble
BCTpauBaetcs npubop, LoMKHbI obecne-
ynBaTb TepMocTovikocTb 8o 90 °C.

YCTAHOBOYHbIE
PA3SMEPDI

[na obecneyeHns 6e3onacHoOM 3KC-
nayaTaumm 3Toro npubopa ero ycTaHoB-
Ka [Oo/KHa ObITb BbIMONHEHa Npodeccu-
OHaJlbHbIMKU MacTepaMu C COBNOAEHNEM

TDE6OBaHMl2 MHCTPYKUMK NO YCTaHOBKE.

Ha noBpeXxaeHns, BO3HUKLUIME BCNEnO-
cTBue Henpasmanon YCTAaHOBKMU, rapaH-
TMA HE pacnpoCTpaHAeTCA. Bo Bpem4d
BbIMNO/THEHUA pa60T no yCTaHOBKE Cne-
ayeT HOCUTb 3allUTHble nepyYaTku, 4YTO
NO3BOJIUT NPEeAnOTBPATUTb MOpPE3bl NpU

COMPUKOCHOBEHNUN C OCTPbIMU KpasaMMU.

MNepepn BkNtoYeHMeM npubopa ybepute
C Hero BCe YNakOBOYHble MaTepuanbl u
KNewKy nneHky. Pa3amepbl Ha pucyHKax
yKa3aHbl B MUNIMMETPAX.

PYCCKUWN

* Tpeaynpexaenne. Bo us6exa-
HMe neperpesa He AONYCKaeTca ycTa-
HaBNMBaTbL 3TOT NPUBOp 3a AeKOpaTHB-
HOW nepeaHen NaHeNbo

BCTPAUBAHUE
1. He ponyckaeTtcsa nogHUMaTh U nepe-
HOCWUTb NPMBOP, yAEPXKMBas €ro 3a pyuKy.
Pyyka nBepw He paccuMTaHa Ha Bec npu-
6opa 1 MOXeT CnoMaTbCS.
2. AKKypaTHO BCTaBbTe MNapoOBOM Ay-
XOBOWM LKA B KYXOHHbIM MOAY/b, TAK
4yTobbl NPpMbOpP pacnonarancs B LeHTpe
mMoayns.
3. OTkpowiTte oBepb M 3aKpenute napo-
BOM AyXOBOWM WKad BWMHTAMMU M3 KOM-
naeKTa NnocTaBku.
4. Tpwn ycTaHOBKe AyX0BOro Wwkada noa
CTONeWHULEe po3eTka AO/MKHA pacrno-
naratbecs B 30He 50x50 MM B BepxHeM
NIEBOM Yy CO CTOPOHbI 334HeN naHenu
KYXOHHOIo Moayns
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BeHTMI‘ISILLMOHHbIe oTBepcTua
c3aau, He meHee 250 cm?
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Te npubop U pasmecTuTe T
€ro no LEeHTpy. COdin

2 He neperubaiite co- S ’
eAVHUTENbHBIN Kabenb. ’/ - \

2 3adwukcupyiite npu- ! @z j
6op Ha MecTe BUHTaMMU.

o TMpoMexyTok Mexay )
cTonewHuuen u npubopom
He [0MyCKaeTcs 3aKpbIBaTh
[LLONONHWUTENbHOM  0obpe-
LIETKOM.
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PYCCKUN

A BAXXHAA UHOOPMALIUA
Mo NOAKMKYEHUIO K
CETU SNIEKTPOMUTAHMUA

Mpubop ocHawieH Kabenem NUTAHUSA
C BUIKOM

#* 06paTuTe BHUMaHMe:

[Mpnbop oCHalLeH BUAKOW M [OMKEH
6bITb 00693aTeNbHO MOAKMKYEH K Mpa-
BM/IbHO YCTQHOBNIEHHOM W 3a3eM/eH-
HoW po3eTke. Bce paboTbl No ycTaHoBKe
pO3eTKM MM 3aMeHe COefUHUTENbHOrOo
Kabens [OMKHbI BbINOMHATLCS TOMBKO
KBaNMGULMPOBAHHbBIM 31IEKTPUKOM C CO-
6nofeHneM BCex AeNCTBYHOLWMX HOPM U
npasun. Eciv nocne yctaHoBKM po3eTka
CTQHOBWTCA HEOOCTYMHOM, TO C NULEBOW
CTOPOHbI npubopa AOMKHO ObITb yCTa-
HOBJIEH  BbIK/IOYaTENb-Pa3befUHNUTEND,
obecneunBaloLLMii  OTK/IIOYEHUE  BCEX
MONIOCOB, MPU 3TOM 33a30p MeXAY KOH-
TaKTaMM JO/MKEH COCTaBNATb HE MeHee 3
MM. KpoMe Toro, npu ycTaHOBKEe JO/MKHA
6bITb 06ecneyeHa 3aLmTa OT MPUKOCHO-
BEHUA K KOHTAKTaM.

3awuTa npefoxpaHuTeNneM: CM. Tex-
HUYeCKne aaHHble B UHCTPYKLUUM NO IKC-
nayataumm.

~ TPEXKU/IbHbII Kabenb NuTaHua

* 06paTuTe BHUMaHMe:

MoaokntoueHne npmbopa, npeaHasHa-
YEHHOro Ans CTaUMOHAPHOM YCTAHOBKM
C MCNONb30BaHUEM TPEXXKWUIBHOMO Ka-
6ens nuTaHus, MOXET OCYLEeCTBASATLCS
TONBKO MMEILWMM  COOTBETCTBYHOLLME
KBanMdUKaLMIO U paspelleHus cneuma-
JICTOM B COOTBETCTBUM CO CXEMOW Mof-
KNHOYeHus.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

MapoBon ayxoBomn wKadg

Bce pabotbl no 3ameHe kabens nu-
TaHWsi [OMKHbI  BbIMOMHATLCS  TObKO
KBaNMGbULMPOBAHHbBIM 3/IEKTPUKOM C CO-
61t04EHNEM OENCTBYIOLMX HOPM U Mpa-
BMA. 3anpelaeTcs ANas MNOAK/IYEHUS
MCNOMb30BaTb  YAJIMHUTENM, TPOMHUKM
u apyrve nopobHble ycTpoicTsa. lNepe-
rpy3ka MOXEeT MpMBECTM K OMaCHOCTM
BO3HWKHOBEHMS NOXapa.

Ecnu nocne ycTaHoOBKM K MecCTy nog-
KNntoueHus ByaeT OTCYTCTBOBATb AOCTYn,
TO HeobxoauMMo npenycMOTpeTb Hanu-
yne BbIK/OYATENS-pa3beaMHNUTEND, 0be-
CMeYMBaOLLErO OTKIOYEHUE BCEX MONHO-
COB, MPY 3TOM 3a30p MEXAY KOHTaKTaMu
[LOJIKEH COCTABNSATb HE MEHEeEe 3 MM.

BbinonHuTe noacoeauHeHMe NpoBo-
AHUKOB Kabens NnMTaHMs B COOTBETCTBUU
€O C/ieayoLel LLBEeTOBO KOAUPOBKOM:

XKentbint 3azemnauwmin
U 3eneHbin nposoaruk (@) (E)
. HenTpanbHbIN
CuHuM P

nposoaHuk (N)

MdasHbIn

KopwnyHeBbIn nposoaHmK (L)
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A NMEPEA NEPBbIM
UCMoJib30BAHUEM

MepeoHauyanbHag ouUCTKa
M Harpes

CHATb 3aLWWMTHYIO NNEHKY C NepeaHe
naHenu NapoBOro AyXoBoro Lwkada.

lepen nepBbiM  MCNONb30BAHUEM
npubopa:

> WU3Bnekute LLOMONHUTENbHbIE
NPUHAANIEXHOCTU U BbIMOMTE [yXOBOM
wKad.

Mpu nepBOM BK/IKYEHWUM HOBOMO
npubopa Kak MpaBWiO OLLyLLAETCs Mo-
CTOPOHHMI 3anax, YTo CBsi3aHO C pabo-
TOW 3NneKkTpuyeckux HarpesaTenen. [le-
peL WCNonb30BaHWMEM 3/1EKTPUYECKOrO
npubopa 415 NPUroTOBAEHUS NMULLKU He-
06X0AMMO BK/IHOUUTb €r0 B pexume Obl-
CTPOro Harpesa Ang u3baBneHus oT no-
CTOPOHHMX 3aNaxos.

> [llepepn BKkNHOYEHMEM HarpeBa pe-
KOMEeHZyeTCs MpoTepeTb BHYTPEHHUE
MOBEPXHOCTM MAPOBOro [yXOBOro LUKa-
da BnaxHow TKaHeBOW candeTkon. ITo
MO3BOJIUT YAANUTb Mbllb M OCTAaTKM yna-
KOBOYHOro MaTtepuasna, KoTopble MOMu
HaKoMUTbC BHYTpU pabouyeit Kamepbl
ayxoBoro wkada B npouecce ero yna-
KOBKM U XpaHeHus.

> [lpu noaknyYeHUn NapoBoro ay-
XOBOro wkada K 31eKTPUYEeCcKon cetu
Ha aucnnee otobpaxaetcsa «00:00».

2 TpukochuTech K kHonke >llong
BblbOpa pexuma KoHBekuumu. Ha awu-
cnner byneT BbiBeAEHA pekoMeHayeMas
TemnepaTtypa.

PYCCKUWN

S 3aparite  MaKCMMalbHYK  TEM-
nepaTtypy. 3T0 MOXeT ObiTb BbINOJHEHO
C MOMOLLbI KHOMOK HAaCTPOMKMU.

O TlpuKOCHMTECh K KHOMKEe psaoM
C CEHCOPHbIMU KHOMNKaMu. Pasorpesaite
nycToMn AyX0BOM WKa( B TeYEHME He Me-
Hee O[HOrO yaca.

2 B npouecce BbiNOMHEHMS 3TOM
onepaumm Heobxoaumo obecneynTb 3d-
(DEKTUBHYI0O BEHTUNALMIO MOMELLEHUS.
3akpoviTe ABEpU B ApyrMe KOMHaTbI, YTO-
6bl MpenoTBpPaTUTL pacnpoCTpaHeHue
3anaxa BHYTPU AOMa WK KBapTUPbI.

Hoxputecb oxnaxpeHus npubopa
[0 KOMHATHOW TemMnepaTypsbl. 3aTeM, UC-
nonb3ys pacTBOp HEWTPanbHOro MOHo-
Lero CpeacTsa, CMeLaHHoro ¢ ropsyen
BOJOM, OYMCTUTE BHYTPEHHME MOBEpPX-
HOCTM NapoBOro AyX0BOro wkada, nocne
4yero BbITPUTE MX HACYyXO YMCTOM can-
deTkon 13 Markom TkaHu. He 3akpbiBam-
Te ABepb AyXOBOro wkada A0 NOAHOro
BbICbIXaHMSI.

YcTaHoBWTe HOKOBbIE PeLLeTKM B yKa-
33aHHOM HWXe NOoCNef0BaTeNbHOCTU.

§O Bcraguts %

I

P

War 1

3auenutb
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PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

MapoBon ayxoBomn wKadg

A MHCTPYKUMXA NO UCMOJIb3OBAHUIO
Manenb ynpasneHus

BKJ1/0TKN

KHOMKa BKKOYEHMS U OTK/IOYEHUS NAapOBOro
[yxoBoro wkada.

KHonka BKJ1/OTKJ1 namnbl noa-
CBETKM

BkntoueHune 1 BbIKOYEHME NaMIbI.

Pexxnum paboTbl gyxoBoro wkada

JTa KHoMKa MCNonb3yeTca ona UsMeHeHusa pe-
XUMa Harpesa.

AUTO (ABTOM.)

JTa KHOMKa ncnonb3yeTca anga Bbl60pa aBTO-
MaTU4eCKOro MeHKH WIn yaaneHua HakKunu
N OYUCTKWU.

~
~
~

Map

Map: py4yHoe nobasneHue GyHKuUMM 06paboT-
KW Napom.

@

bbICTpbI NpeaBapuTenbHbIN Ha-
rpes

Mcnonb3yetca AN aktMBaumMu (yHKUMU Bbl-
CTPOro NpeaBapuTENbHOrO Harpesa.

Bbl MoxeTe mcnonb3oBaTb cnaﬁ,qep ana us-

== | Cnaitoep MEHEHWs HAaCTPaMBAEMbIX 3HAYEHWIA, KOTOpble
oTobpaxatoTcs Ha aucnnee.
. 3apaiite  AAMTENbHOCTb, 3aTeM  BblbepuTe
Hactpoiika ONNTENbHOCTH

M TeKylero BpeMeHW (4acos),
HacTpoika TeMnepaTypbl

dYHKUMIO (pexuM paboTbl) U nepekauute
yacbl B peXMUM OXuAaHus. Haxmute ong Ha-
CTPOVKM TEMMEepaTYpbI.

Myck / nay3a

3aI'IyCK M NpUOCTaHOBKa npouecca npmurotos-
NeHUA.

Pesepsyap 4N Bogpl

PesepByap ong Boppl, Ang peanusaunmn QyHK-
LIMKX NOAAYM Napa, Py HAXKaTUM Ha 3Ty KHOMKY
MOSIBNAETCA 3HA4YOK pe3epByapa A5 BOAbI.
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MapoBon ayxoBomn wKadg

F — ONMUCaHKUE HACTPOEK peXMMoB pa6OTbI

Ne DyHKUMA Hacrtpoiika Hacrpoiika
(pexxum paboTbl) TeMneparypsl BpeMeHU

1 || TPamaonneit (Bepxiiuit | 56_p30 o 0:00 MiH - 9:00 4
U HWUKHWI) HarpeB

2 KoHBekuys 50-250 °C 0:00 MuH - 9:00 4

3 ® | | 2KO-KoHBeKuNA (ECO) | 150-200 °C 0:00 MuH = 9:00
TpaAULMOHHBIN (BEpXHUIA

4 & M HWXKHWUIA) HarpeB + BeH- | 50-230 °C 0:00 MMH - 9:00 4
T™MnsTOp

5 lpunb 100-235 °C 0:00 MuH - 9:00 4

6 S| | DeonHoit rpunb * BeHTU- | 454 p5g o 0:00 My - 9:00 4
ngTop

7 [1BOMHOM rpunb 100-235 °C 0:00 MMH = 9:00 4
HWXHWIA HarpeB + KOH- o . Y

8 BeKUMA 50-250 °C 0:00 MMH - 9:00 4

9 g HwxHWI HarpeB 50-230 °C 0:00 MMH - 9:00 4

10 0 i,‘\’« Pa3mopaxuBaHue / 0:00 MMH - 9:00 4

11 & Paccroika Tecta 30-45 °C 0:00 MMH - 12:00 4

Ne Tun pononHutenbHon | Hactporika Temne- | HacTpoika Bpeme-
dYHKUMM paTypbl HK

12 G TepmoLuyn 50-100 °C J
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MapoBon ayxoBomn wKadg

B BalweM napoBoM yxoBOM LiKady NPeaycMOTPeHbl Pa3IMyHble peXKUMbI paboTbl,
obneryatowme ero UCnoab3oBaHue. YTobbl Bbl MOMIU MpaBUIbHO NoJ06paTh peXmM
TennoBoi 06paboTku Ans Bawero 6/1t04a, B 3TOM pasfene Mbl MPUBOAMM ONUCaHME
pasnuMit UMEIOLLMXCS PEXXMMOB M 06NacTel UX MPUMEHEHMUS.

DyHKUMUA
(pexum pabotbi)

\j TpaAMUMOHHbIN  (BEpX-
HWUIA U HWXKHUI) Harpes

HasHaueHue

[ng npurotoBneHus TpaaULMOHHOM BbINEYKM U XKapKO-
ro Ha OAHOM YpOBHe. ITOT PEXUM peKOMeHAyeTcs ANns
NMUPOroB C COYHOM HAYMHKOM.

[ns NpuroToBneHWs BbINEYKM WU XKAPKOro Ha OLHOM
WK HECKONbKMX YPOBHAX. BeHTunaTop pacnpepenser
ap OT KOJIbLLEBOTO HAarpeBaTebHOrO 3/IEMEHTA PaBHO-
MepHO no Bcei paboyeit kamepe.

KoHBekuus

[lns NpuUroToBNEHMs MWLM B SHEprocbeperatoLLem pe-

JKO-koHBekuus (ECO) KMe

[ng NpurotoBneHMs BbINEYKM M XKAPKOr0 Ha OAHOM
MNN HECKONbKMX YPOBHAX. BeHTunatop paBHOMepHO
pacnpefenseT TeNIO OT HarpeBaTeNibHbIX 3IEMEHTOB
no Bcew pabouyei kamepe.

TpafMUMOHHBIN  (BEpX-
HUM U HUXKHUI) Harpes
+ BEHTUNATOP

Ons NPUTroTOBNEHUA Ha rpune HeboNbLIOro KoNMYecTsa
NpoAYKTOB, a TaKXXe ANna Ux nogpyMaHUBaHUA. I'Ipo,u,yK-
Tbl CnefyeT Knactb B LEHTPAIbHYH 4aCTb NOA4 Harpesa-
TEe/bHbIN 3NEMEHT rpuns.

lpunb

[lns NpuroToBneHUs Ha rpuae NaoCcKMX KyCKOB M Moj-
PYMSIHUBaHUSI NPOAYKTOB. BeHTURsTOp paBHOMEpHO
pacnpepensieT Tenno no Bcei paboyelt kamepe.

m [lBOMHOM rpunb + BEH-

TMNSTOP

HWKHUIA HarpeB + KOH- | ns NpUroToBAEHMS HA Fpue NAOCKMUX KYCKOB M MOA-
BEKLMSA PYMSIHUBaHUS MPOAYKTOB

[ng npurotoBneHns nuuubl 1 61104, AN KOTOPbIX Tpe-
OyeTCcs MHOro Temna C HWXHeW CTOpoHbl. PabotatoT
HWKHWI HarpeBaTesbHbIA 3NEMEHT U KONbLEBON Ha-
g HwxHWiA Harpes rpeBaTe/IbHbIA 31EMEHT.

[lns LONONAHUTENBHOTO NOAPYMSHUBAHUS OCHOBbI MULL-
Libl, MTMPOTrOB M BbINeYkKn. Tenao noctynaer OT HUXKHEro
HarpeBaTeNibHOro 371eMeHTa.

c
Ry

n<

PasmopaxmnBaHue [ng wapauero pa3sMopaxkMBaHms NPoOAYKTOB

KUPPERSBERG



PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJA

MapoBon ayxoBomn wKadg

PYCCKUWN

&

Paccrolika Tecta

[lns npurotoBNeHUs LPOXOKEBOrO TecTa M 3aKBACKM,
[N pacCTOMKM TecTa U NMPUroTOBNEHUS MOrypTa

Tun pononHUTENbHOM YHKLMUU

HasHaueHue

o

Tepmoluyn

[ns 3anekaHus Msaca, HanpuMmep, cTemnka nnu KypuLbl.

1. Hacrpoiika Tekyuiero
BpeMeHM (4acoB)

Npv nookOYEeHMM NapOBOro LyXOBO-
ro wkada K CeTM 3NeKTPOoNUTaHUS Ha ou-
cnne BbiBoauTCcs 3HavyeHue «0:00» 1 Bbl-
[AeTCs OAHOKPATHbIM 3BYKOBOM CUrHAN,

1) HaxmuTe ofMH pa3 KHOMKY -
HauHyT Muratb UMdPbI, COOTBETCTBYHO-
LiMe BpEMEHM B Yacax.

2) C nNoMoLWpb KHOMKU — uau +
W cnangepa HacTponTe Bpems
B Yacax. 3HauyeHue BpEMeHW BBOAWTCS
B npegenax 0--23.

3) [ns nNOATBEPXKAEHUS HAKMUTE
OJMH pa3 KHOMKY i , HQUHYT MuraTb Lnd-
Ppbl, COOTBETCTBYHOLLUME BPEMEHU B MUHYTAX.

4) C noMoWp KHOMKU — WU
+ cnangepa HacTpowWTe Bpems
B MUHYTax. 3HaYeHWe BpeMeHu BBOAUTCS
B npegenax 0--59.

5) [Ona 3aBeplieHus HACTPOWKM
TeKyLLero BpeMeHu (4acoB) HaxKMUTe ,
HayHeT MUraTb CUMBON «:». Ternepb Teky-
wee BpeMs HactpoeHo. [pubop nepe-
MOET B PEXUM OXMIOAHMSI.

* Mpumeyanue.

1) Ecam Bbl 3ax0TUTE MW3MEHWTb
Bpems, nosTopuTte warn ¢ 1 no 5.

2)  Ecnmyacel He HaCTPOEeHbI,TO Npw
BK/IOYEHUW MUTAHUS BpEMS HA Aucnnee
He oTobpaxkaeTcs.

3) Ecam BO Bpems HacTpoliku Te-
KyLLLEro BpemMeHu Bbl Haxxmete kHonky O
Unu B TeyeHue bonee 5 cekyHp HM OfHa
M3 KHOMOK He ByaeT Haxara, To NapoBoi
LlyxoBOW LKacd aBTOMaTMYeCKu BO3Bpa-
TUTCS B NpeablayLlee COCTOSHUeE.

2. PykoBopacTBO NO
NPUroTOBJIEHUIO MULLK

1) Haxmute kHonky F opguH pas,
4TO6bl aKTUBMPOBATb PEXUM C BEPXHUM
W HUKHUM HarpeBoM.

Haxkumante KHoOMKy F  Heckonbko
pa3 ons Bblbopa HEOOXOAMMOro pexu-
Ma (DYHKUMM) NPUTOTOBAEHUS MULLM.
Ha pucnnen BbIBOAMTCSA 3HAYeHWe TeM-
nepaTypbl MO YMOMYaHUIO, @ Takxe Mo-
CnepoBaTenbHO OTOOPAXKAKTCH  3HAUKM
COOTBETCTBYHOLMNX PEXUMOB — «Tpaau-
LMOHHBIN (BEPXHWUIA U HUXKHWMIA) Harpes»,
«KonBekuma», «3KO-koHBekums (ECO)»,
«TpaOMLUMOHHBIA (BEPXHUI W HUXKHUN)
Harpes + BeHTMAATOPY», «[punb», «[1BOW-
HOW rpunb + BeHTUAATOP», «[BOMHOWM
rpunb», KHWXKHMIA HarpeB + KOHBEKLMAY,
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«HWwKHWI Harpes», «PasmMopaxkuBaHue»,
«PaccTornka Tecta.

2)  Haxmure KHOI‘IKy(? , YTOOBI Me-
penTH B PEXMUM HACTPOMKM BPEMEHMU.

C noMoLpbio KHOMKX — UK +  uUan
cnangepa HacTponTe BpeMs npu-
rOTOB/EHMS.

OnwucaHune HacTpoek BpeMeHMW NpuUro-
TOBJIEHUSI CM. B Tabnuue «F — onucaHue
HaCcTpoeK pexxMMoB paboTbI» Ha CTPaHK-
ue 14.

3)  HaxmuTe KHOMKyY 8) yTobbI NOJ-
TBEPAMUTb BPEMS U NMEPENTU B PEXUM Ha-
CTPOWKM TEMMNepaTypbl.

C nNoMoLWpbi0 KHOMKX — WK +  UAn
cnanpepa BblibepuTe Heobxonm-
Myto Temnepatypy. OnucaHue HacTpoek
TemnepaTtypbl CM. B Tabnumue «F — onuca-
HMe HaCTPOEK PEXMMOB PaboTbI».

4)  Haxmute kHonky Pl utoBbl
NPUCTYNUTb K MPUrOTOBAEHUIO MULLN.

* MMpumeuanue.

1)  Tpu OTKpbITUKM ABEPU AYXOBOIO
wkada ero pabota NpUOCTaHaBIMBAETCS.
Mocne 3aKpbiTUS ABEPU HAKMUTE KHOMKY
Dl Oyxosoit wkad npoaomKknT cBotO pa-
6ory.

2) Bpems npurotoBneHus MOXeT
6bITb M3MEHEHO BO BpeMs paboTbl Ayxo-
BOro wkada. [1ns 3Toro HaXXMMTE KHOMKY
, @ 3aTeM C MOMOLLbI KHOMKU — uan +
unu cnampepa U3MEHUTE BpeMms
MPUroTOBNEHUS.

3) TemnepaTypa nNpUroToBfiEeHMS
TaKXe MOXeT ObITb MU3MEHEeHa BO BPeEMS
paboTtbl AyxoBoro wkada. Heckonbko
pa3 HaXXMWUTe KHOMKY , MOKa 3HauyeHue
TeMnepaTypbl He Ha4yHET MUraTb. 3aTem

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

MapoBon ayxoBomn wKadg

C MOMOLLbIK KHOMKWU UK UK Cnangepa
HaCTpoWTe TeMnepartypy.

Hanpumep, ecau el xomume npu2o-
mosums nuwy 8 pexcume«lpusnbs.

Ang 3mozo mpebyemcs 8bIN0OAHUMb
cnedyrowue onepayuu:

1) Haxmute kHonky F nsate pas,
4TOObI AaKTUBMPOBATH 3TOT peXxmnM (PyHkK-
umio). Ha gucnnen 6ynet BbiBeaeHa TeM-
nepartypa no ymonyanuto 150 °C u oto-
6pasnTcs 3HaUOK pexxnuma «lpunb».

2)  Haxmute kHOMNKy {S&TqToml ne-
penTH B PEXMUM HACTPOMKU BPEMEHM.

C NoMoLWbi0 KHOMKKM — WK + UK
cnangepa HacTpoWTe BpeMs npu-
rOTOBNEHMS.

3)  HaxmuTte KHOmMKy (? 4yT0ObI MOA-
TBEPAMUTb BPEMS U NEPENTU B PEXUM Ha-
CTPOViKM TeMnepaTypbl.

C NOMOLWbI KHOMKKM — WUAU + WM
cnangepa BblbepuTe Heobxoam-
Myt0 TEMNepaTypy.

TemnepaTypa MOXeT ObITb HACTPOEHa
B AnanasoHe ot 100 go 235 °C.

4)  Haxmute kHonky Pl , uto6bl
NPUCTYNWUTb K MPUFOTOBAEHMUIO MULLM.

BHeceHue usmMeHeHuit B
npouecce NpUroToBaeHUs

1) Bo Bpems pabotbl npubopa
Bbl MOXETe M3MEHUTb HAaCTPOMKY pexu-
Ma Harpesa u TemnepaTtypy C NOMOLLbO
kHonkun F wnn cnarpgepa . Ecam nocne
BHECEHWS U3MEHEHMUI B TeyeHue 6 ce-
KyHL He OyoeT COBepLIeHO HUKaKUX
Lpyrux AenCcTBMM, TO HarpeB NapoBOro
[lyxoBoro wwkada 6yneT BbIMOHEH B CO-
OTBETCTBUM C U3MEHEHHOM HACTPOMKOMN.
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2)  Ecnu Bbl XOTUTE U3MEHWUTH ANU-
TeNIbHOCTb MPUrOTOBNIEHMS B npolecce
FOTOBKM, TO BaM HeobXoAMMO NpMKOC-
HYTbCA K KHOMKe " M 3aTeM M3MEHUTb
3HayeHMe C MNOMOLLbID Ccraaepa wau
KHOMOK C CMMBOnamu «+/-». Ecn no-
cne BHECEHUS U3MEHEHMI B TeyeHue 6
CekyHO, He OyneT coBeplIeHO HMKaKMX
Lpyrux AencTBui, TO paboTa AyxoBOro
wkada OyaeT OCyLecTBNSTbCS B COOT-
BETCTBUU C WM3MEHEHHOW HACTPOMKOM.
B npouecce npurotoBneHus ¢ HacTpown-
KOW BPEMEHM OKOHYAHWUS HUKaKMe usme-
HEeHWS Bbl BHECTU HE CMOXeETe.

3)  Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHWUTL NPO-
Llecc MpUroToBAEHWS, NMPUKOCHUTECH K
krorke O.

* Tpumeuanue. M3mMeHeHne pexu-
Ma, TeMnepaTypbl UM BPEMEHU MPUro-
TOBNEHWS MOXET OKa3blBaTb HEraTMBHOE
B/USIHUE HA pe3ynbraT MpUroToBEHUS
611043, NO3TOMY Mbl HACTOSITENLHO PEKO-
MeHAyeM BaM fenaTb 3TO TO/bKO B TOM
cnyyae, ecn Bbl obnapjaete pocTaTou-
HO 6O/bLIMM OMbITOM B MPUrOTOBNEHUU
nULLK.

3. bbicTpbIli NpeaBapUTENbHbIN
Harpes

Yto6bl COKPaTUTL BpeMs MpeaBapw-
TENIbHOTO Harpesa, Bbl MOXETe WCMofb-
30BaTb (YHKUMIO BbICTPOrO MpeaBapw-
TeNbHOro Harpesa. Mpu BbiGope pexMMa
MPUKOCHUTECH K KHOMKE C CMMBOJIOM
BbICTPOr0  MPEeABAPUTENbLHOMO Harpesa
M) Ha 3KpaHe 3aropuTca MHAMKATOP
BbICTPOr0 MpeaBapuTeNIbHOMO Harpesa.
Ecnm ana Kakoro-nnbo pexxmnma hyHKLms
BbICTPOrO  MPEeABAPUTENIbHOMO Harpesa

PYCCKUWN

He npenycMoTpeHa, To byaeT BblAaH CO-
OTBETCTBYIOLLMI 3BYKOBOM CUTHAN.

* [pumeuanme: 6biCTpbIi Npeasa-
pUTENbHbIA HarpeB He MOXET OblTb Bbl-
6paH 4N pexuMa pasMopaxKuBaHus U
paccToinKu TecTa.

B pexumax npurotoBneHns «O6pa-
60Tka NapoMm + KoHBeKLMs», «O6paboTka
NnapoM + BEPXHWUIA U HUXKHWUI HArpeB» u
«O6paboTka Nnapom + ABOWMHOW rpunb +
BEHTUNATOPY:

Ecnu npubop 06HapyxuT, 4To ypo-
BEHb BOAbl B pe3epByape Ans BOAbl He-
[OCTaTO4eH, TO MNPUrOTOBMIEHME MULLM
OyneT NpUMOCTAHOBNEHO M Ha Auchee
0TOOpa3nTCad 3HAYOK HeLOoCTaTOYHOro
KonuyectBa BoAbl. byaeT BbloaH 3BYKO-
BOM CUrHan.

4. OyHKUMA (peXUM)
06paboTkn napom

1) B pexume oxXuaaHUs HAKMU-
Te 0AMH pa3 KHOMKY &, 4ToBbl nepeirtu
B pexxuM obpabotku napom. Ha aucnnee
0TOOPa3nTCa COOTBETCTBYHOLIMIA 3HAYOK
n ByayT BbiBeAeHbl cMMBOSbL «100 °Cy.

2)  HaxmuTe KHOMNKy ’ 4TOGbI ne-
penTn B PEXMM HAaCTPOMKMN BPEMEHMW.

C nomMoLWbio KHOMKU — uUAn + UK
cnanpepa HacTpounTe Bpems npu-
rOTOBNEHMS.

3)  Haxmute KHOMKY (? 4yTo6bI Ne-
peNTh B PEXMM HacTpOMKM TemnepaTy-
pbl.

C nomMoLWbio KHOMKU — uUAn + UK
cnangepa Bblbepute Heobxoau-
Myt0 TEMNepaTypy.

TemnepaTypa HacTpauBaeTcs B Ama-
nasoHe ot 35 no 100 °C.
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4)  Haxmute kHonky DIl | uTobbl
NPUCTYNWUTb K MPUTOTOBAEHUIO MULLU.

5) 3BykoBoi curHan OypeT Bbl-
[laH NsTb pas, HaNOMKUHAsa 06 OKOHYaHUK
NpUroToBneHUs, a 3aTteM npubop nepe-
KITIOUUTCS B PEXUM OXMOAHUA U HA OM-
cnnen 6ynet BbiBeaeHa Hagnuck End.

#* TpumeuaHue: B paboyeii kamepe
UMEeTCs TPU YPOBHA ONS pa3MeLLleHus
NpUHAaNeXHoCcTen. YpOBHM OTCYMTbIBA-
toTcs CHU3y BBepx. [ns 6onee 3ddek-
TUBHOIO MPUrOTOB/IEHMS MApOBOM Mpo-
TUBEHb CNleAyeT pa3MeLlatb Ha BOKOBbIX
peleTkax Ha YpoBHe 2.

5. Kom6uHupoBaHHas

dyHKumsa (pexxum) 06paboTku

napom

1) Korpa nyxoBow wkad HaxoauT-
CSl B_ pEXMME OXKMAQAHUS, HAKMUTE KHOM-
Ky22 , YT06bI 0,06aBUTb DyHKLMIO 0bpa-
60TKM NapoM nocne 3afaHus pexuma
paboTbl.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

MapoBon ayxoBomn wKadg

2)  ®yHKunsg 06paboTkn Napom mMo-
XeT 6bITb fo6aBneHa BpyyHyto. ns 310-
ro B npouecce NpUroToBaeHUs cnenyet
HaXaTb KHonky ( € (.

3) Korga oyxoBoK wWwkad HaxoauT-
CSl B peXunMe 0XnAaHUS, HAXXMUTE KHoM-
Ky N , 4T0bbI 0,06aBUTb dyHKLMIO 0bpa-
60Tk napoM. Ins dyHKLMM 06paboTKK
napoM Mo YMOMYaHUIO YCTAHOBMIEH YpoO-
BeHb 1.

* Tpumevanue: s GyHKUMM 06-
paboTkM napoM MpeaycMOTPEHO Tpw
ypoBHS. [Ins Bbibopa ypoBHA 1 HaxKMU-
Te KHOMKy oauH pas. [na Bbibopa
YPOBHS 2 HAXMWTE 3Ty KHOMKY ABa pasa,
a ANa ypoBHS 3 — Tpu pasa. Ha akpaHe
npu 31oM byaeT oTobpaxatbes LOL, LO2
mnn LO3, cOOTBETCTBEHHO.

KombuHmpoBaHHas  dyHKumMs  (pe-
X1M) 06paboTkM NapoMm BKIKOYAET B cebs
3 KOMBMHUPOBAHHbIX pabounx pexmMma.

Ne DyHKuMa HacTpoiika Hacrpoiika Map
(pexum paboTbi) TemMneparypbl BpeMeHU
F (Hob 35-100 °C
pas) 2 2 2 Map Mo ymMonuaHuio: 0:00 MnH - 9:00 4
100 °C
F (ommH 160-250 °C
pas) 2 2 2 Map + KoHBeKLMS Mo ymonyaHuto: 0:00 MmH - 9:00 4
160 °C
F (nBa Map + BepxHuit 160-230 °C L01:200 Br
pasa) 2 2 2\2 N HUXKHWI Harpes flo ymonuariuio: 0:00 mur = 9:00 4 L02:400 Bt
170 °C
L03:800 Bt
F (tpu Map+ 160-250 °C
pasa) [BOVHOW rpunb + Mo ymonyaHuto: 0:00 MmH - 9:00 4
BEHTUNATOP 180 °C
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6. WUcnonb3oBaHue

pe3sepByapa Ans BOAbI

1. HapaewTb Ha pesepByap A4as
BOZbl, 32aTEM W3B/IEYb ETO.

2.  CHSTb yYNNOTHWUTENbHYK MpoO-
KNagaKy.

3. [ob6asuTtb BOAY.

1) MWcnonb3oBaHune  Henoaxonas-
LWMX XKMIOKOCTEN MOXET NPMBECTU K MO-
BpexaeHuto npubopa. He ponyckaetcs
[o6aBnaTb B pesepByap AUCTUANIUPO-
BaHHYI0 BOJY, BOAOMPOBOLHYK BOAY C
BbICOKOM KOHLeHTpauuern xnopa (>40
Mr/n) u Opyrue HemonycTuMble XUAKO-
cTu. PekoMeHayeTCs MCNonb30BaTh Uu-
CTyl0 BOZY, 0OLIMIA YPOBEHb MUHEPANU-
3auum (TDS) koTopolt He MeHee 3.

2) [lepen NpuUroToBNEHUEM C WC-
nonb30BaHMEM Napa:

Ecnv npu 3anycke pexuma npuro-
TOBNEHUS C UCMOMb30BaHMEM Mapa 006-
HapyXMBaeTCs, UTO B pe3epByape Mano
BOIbl, TO BbIAAETCS 3BYKOBOM CUrHar,
HanmoMUHawWmi 0 HeobxoaMMoCTH [0-
6aBuUTbL BOLY.

MpuMeyaHue. lMepen 3anyckom pe-
XWMMa NPWUroTOBMIEHUSI C MUCMONb30Ba-
HMeM napa cneayeT OYMCTUTbL Bak ans
BOZbI.

3) Bo BpeMs npurotoBneHus C UC-
nonb30BaHMEM Napa:

Ecnn Bo Bpems paboTbl B pexume
NMPUroTOBNEHUS C  UCMONb30BaHUEM
napa obHapyXMBaeTcs, YTO B pe3epBy-
ape Mano BOZbl, TO BbIAAETCS 3BYKOBOM
CUrHan, HamoOMMHAaKLWMIK 0 Heobxoau-
mMocTu pobaeutb Boay. Mocne gobasne-
HUA BOAbI CHOBa HaxmuTe kHonky DI, u

PYCCKUWN

[o6aBuTb Boay 30€ChH

npubop cMoxeT paboTaTb ganee B HOp-
ManbHOM pexuMme.

4)  [locne OKOHYaHWS NpUroToB/e-
HMS C UCMOSIb30BAHMEM Mapa:

1-  Tlocne 3aBepLueHms GyHKLmK (pe-
»XMMa) 06paboTkun Napom Boaa M3 napore-
HepaTopa byaeT BbiBeaeHa B 6aK A1 BOAb.
ITOT NpoLecc AAnTCS OKoNo 1 MUHYTLL.

2-  Ecnm Bo Bpems npouecca nepe-
KauyMBaHMs BoAbl 06paTHO B 6ak OOHa-
PYXUTCA nepenonHeHne 6aka, To cH-
ctemMa Bblgact 10 3BYKOBbIX CMrHanoB,
4yTObbl HAMOMHMTb BaM 0O Heobxoau-
MOCTM O4YMCTKM (0cBODOOXAEHMS) Gaka.
Mocne TOoro kak 6ak pns BOAbI CTAaHET
MycTbIM, CUCTEMA MPOAOIKUT NpoLecc
nepekavnBaHus BOLblI.

* TpumeuaHme.

1) Nocne OKOHYAHUS NPUTOTOBNEHMUS
C uCnonb3oBaHMeM napa Heobxoaumo
CnTb BoAdy M3 Baka ang BoAbl: B cny4yae
3acopeHus pesepByapa Ansi BoAbl Bbl-
NOJIHUTE OYMCTKY C MOMOLLbIO NPUCOCKU
(BaHTy3a) U3 KOMMJIEKTA NOCTaBKMU.

2) M3-3a BMOpaLMM, KOTOpas MOXET
BO3HMKATb BO BPeMS TPaHCMOPTUPOBKM,
pe3epByap 415 BOAbl MOXET BbINacTb U3
npubopa nocne BCKPbITUS YNaKoBKU. B
TakoM c/lyyae ero Heo6xo4MMOo BCTaBUTb
obpaTtHo.
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7. AsTOMaTuueckoe
NpUroToBJIEHUE

1) B pexume 0XuAaHUS HaxXMuTe
O[IMH pa3 KHomMKy A, 4Tobbl nepeiTu B pe-
MM aBTOMaTUYECKOrO NMPUroTOBEHUS.

2) C NOMOLLbK KHOMKKU — UK + UK
cnangepa BbiGepuTe Heobxoam-
MYI0 NporpaMMy aBTOMaTMYeCKOro npu-
rotoBneHuns (c AO1 no A16).

3) Haxxmute kHonky Pl utobbl npu-
CTYMUTb K MPUFOTOBNEHWIO MWLM (3amy-
CTUTb NpoLecc).

* MMpumeuanue.

1) BpeMs u TemnepaTypa B pexume
ABTOMATUYECKOro MPUTrOTOBNEHUS HE Ha-
CTpauBaloTCA.

2) Tlocne 3aBeplleHWs pexuma
ABTOMATMYECKOro MPUroTOBNEHUSI C MO-
[layen napa BOASIHOM Hacoc byneT nepe-
KauMBaTb BOAy 06paTHO B 6aK AN BOAbI.
[Npw 3TOM ByLEeT CIbILEH HEKOTOPBIW LWYM.

3) [llocne 3aBeplieHus pexuma
ABTOMATUYECKOro MPUrOTOBNEHUS C MO-
[layelt napa HeobxoaMMO NpoTepeTb Ha-
cyxo pabouyto Kamepy 1 NaHenb ABepU.

4) HekoTopble MeHK (pexuMmbl)
BK/IOYAOT B cebsa dyHKUMIO npenBapu-
TENIbHOrO Harpesa, Npy 3TOM Ha aucnnee
otobpaxaetca W, a npu nocTmxeHun
3a[,@HHOIM TeMnepaTypbl NpefBapuUTeb-
HOro HarpeBa 3amnyckaeTcs Tanmep. Ecnm
MeHio (pexwum) TpebyeT npeasapuTenb-
HOro HarpeBa,To He cnenyeT f,006aBNsTb

NpOAYKTbl B YXOBOM LKA BO BpeMs
BbINONHEHUS (DYHKLMU MpeaBapuTenb-
Horo HarpeBa. [lomelwaTb NpoOAyKTbl B
LlyXOBOM WKad M HaAuMHaTb TOTOBWTH
cnenyeT TONbKO MoOC/ie TOro, Kak 6yner

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

MapoBon ayxoBomn wKadg

[LOCTUTHYTa 3afaHHas Temnepatypa. Bo
BPEMS NMpeLBapUTENIbHOrO Harpesa, T.e.
[L0 LOCTUXXEHUS 33a4aHHOM TeMNepaTypbl,
TarimMep paboTaTb He ByaerT.

8. MyHKuua yaaneHue HaKuNu

[na obecneyeHns Haunyywero pe-
3ynbTaTa OUYMCTKM pEeKOMeHIyeTcs MC-
nonb30BaTh MOKLLEE CPEACTBO, B COCTaB
KOTOpPOro BXOAMT JIMMOHHAs KMCIOTa.
He ncnonb3yiite Morowue cpencrsa, Co-
[epxXawue aMMMuak, CUJIbHblE KWUCIIOThI,
Xnopuabl v Apyrue nofobHble BELLECTBA.
Cobntopante TpeboBaHMS MHCTPYKLMK
KOMMNaHUKU-U3roTOBUTENS.

1) BknwouuTe cucTeMy, M3BNEKUTE
6ak gna sogabl, Bnente B Hero 1000 mn
YMUCTOW BOAbI, ,OOABMB NAKETUK TUMOH-
HOM KucnoTel (npumepHo 5-10 ).

2) BcraBbTe 6ak C BOLOM B COOT-
BETCTBYIOLLLEE MECTO MapOBOro AyX0BOro
wkada.

3) B pexuMe 0XunAaHus HeCKONb-
KO pa3 HaxMmuTe KHOI'IKyi\, noka Ha amc-
naee He noasutca Koa A15, yto o3Hava-
€T, YTo AYyXO0BOW LWKa( nepeLlen B pexmm
yaaneHuns Hakunu. byneTt otobpaxeHo
Bpems no ymonyaxuto 40:00.

4) [Ong 3anycka nporpammbl Ha-
xmute kHonky Pl

5) Tlocne TOro Kak OTCYeT OCTaB-
werocs BpemeHn ponpetr po 10:00,
nporpamma MNpuMOCTAHOBUTCS M BbIAACT
npenynpexaeHne o6 OTCYTCTBMM BOAbI.
M3BnekuTte 6ak Ana BOAbl U HaneuTe B
Hero Bofy. TwaTenbHo ouncTuTe 6ak ans
BOJbI.

6) 3ameHuTe BOAY Ha HoByto. g
npoaomKkeHns Haxmute kHonky DI,
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7) Tocne Toro Kak oTyeT ocTaBLUe-
rocs Bpemenu gowget go 4:00, noBTopu-
Te war 6.

lpuMeyaHue: npouecc yaaneHus
HaKUNM He OO/KEeH npepbiBaTbcsa. Ecam
npouecc yaaneHus Hakunu Obin npe-
pBaH A0 €ro MoJIHOrO 3aBepLUEHUs], TO
BCHO NPOrpamMMy HeobxoaMMO 3anyCcTuUThb
C wara 3.

PYCCKUWN

9. ®dyHKuua TepmoLyyna

Baw naposor pyxoson wkad ocHa-
LeH AONONHUTENbHOM dYyHKLMEN TepMo-
wyna Anis KOHTpons TeMnepaTypbl Msca.
YTto6bl ONpenenvTb TeMNepaTypy BHYyTpH
Msaca ucnonb3yinte Tepmoltyn. MyHkums
Tepmoulyna obecneynBaeT YyKasaHHble
HUXE NSATb PEXXMMOB NMPUIrOTOBIEHMS.

Pexxum npurotosne- TpaAULMOHHbIN [BoiiHon [BoiiHoi HuxxHwi Ipunb
Hus (BEPXHMIA U HUXK- rpunb rpunb + Harpes + 200 °C
HUI) Harpes 200 °C BEHTUNATOP | KOHBeKuus
200 °C 200 °C 200 °C
[nana3oH n3mMepeHus 50-100 °C 50-100 °C | 50-100°C | 50-100 °C | 50-100 °C

TemnepaTypbl

Temnepatypa 60 °C 60 °C 60 °C 60 °C 60 °C
no yMONYaH1Io

1) B pexume oxupaHus BCTaBbTe
TEPMOLLYN B COOTBETCTBYIOLMM AepKa-
TeNlb, NPV 3TOM 3aropuTcs 3Ha4yok Gi-
Prob.

2) MNomecTuTe Wyn A5 Msica BHYTPb
KyCKa Msica UM KypuLbl, Npy 3TOM ByaeT
BblAAH OJMH 3BYKOBOWM CUrHan (ybeowu-
TeCb B TOM, 4TO FOJIOBKA LLYyna HaXo4MTCS
MO LLeHTPY KyCKa MsCa UMM TYLLIX KYypULLbI.
M He B XXMpOBOM NPOCNOKKe, KOCTU UK
noaocTn.)

3) KocHutech kHomku F onga Beibopa
YHKUMM (pexunma), Ha aucniee nosiBuT-
€A 3HayeHue TeMmnepaTypbl MO yMonya-
HUIO.

4) Haxmute KHOMKY 8) yTobbI Nepe-
MTU B PEXMM HACTPOWKM TEMNEpPATYpbl.

5) C nOMOLLBI KHOMKKU — UMK + UK
cnangepa Bblbepute Heobxopgu-
MYI0 TEMMepaTypy.

6) Haxmute kHonky DI, uto6bl npu-
CTYMUTb K NPUIrOTOBMIEHMIO NULLM (3any-
CTUTb NpoLecc).

7) Ecnv Temnepatypa BHyTpu bntofa
JOCTUIHET 3a@aHHOIO C MOMOLLbIO Liyna
3HauyeHus1, To ByaeT 5 pas BbigaH 3BYKO-
BOWM CMrHas, U NMPOLECC NPUrOTOBNEHMS
OyneT 3aBepLieH. M3BnekuTe LLyn, Ayxo-
BOW LIKa® BO3BPATUTCS B PEXMUM OXMaa-
HUS UM OTOBPAXKEHUS BPEMEHM.
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* Mpumeuanue.

1) Mepep Havanom ybeamTech, 4TO
BCE XOPOLLO MOATOTOBAEHO.

2) B 3TOM pexume Bbl MOXeTe usMe-
HATb QYHKLMIO M HAaCTPOMKY TeMneparty-
pbl TaKXXe B NpoLecce NMpUroToBAeHMS.

3) Wcnonb3ynte TepMolwyn TOMbKO
NS U3MEepeHUs TeMnepaTtypbl Maca Uu
Lpyrux NpofyKTOB, ApYyrMe BapuaHTbl UC-
MOMb30BaHUS MOTYT MPUBECTU K COKpa-
LeHMo cpoka cnyxbbl 3Toro npubopa.
[lonyckaeTcs ncnonb3oBaTb TONbKO Tep-
MOLLYMbl, KOTOpble PEKOMEHAO0BAHbI ANg
NpUMeHeHMs B AyXOBbIX LiKadax 3Toro
TMNa.

4) HacTtpoiika BpeMeHu NpuroTosne-
HMS ONg 3TOr0 pexuma He npeaycMoT-
peHa.

5) lpu BCTaBke AU U3BNEYEHUU
LLyNa BblAAETCS OAHOKPATHbIN 3BYKOBOM
curHan. Ecnm wyn HaxommTcs B cocTos-
HWMM HAaCTPOMKKU UNm paboyem COCTOSIHMM,
TO ero BCTaBKa WJIM M3BNEeYEHMEe Nnpuee-
[eT K cbpocy 3TOro CoCTosHMS.

6) Ecnn Tepmoluyn He OOCTUrHeT 3a-
[laHHOM TemnepaTypbl B TeyeHue 9 ua-
COB, TO MpoOLEeCcC NpuroToBneHns Gynet
3aBeplUeH aBTOMaTMYeckn (OTKpbITUE U
3aKpbiTve OBepu He NpUBOAUT K copocy
BpEMEHMN).

7) Wyn wnmeeT ocTpbiit KOHeu, Mo-
3ToMy TpebyeT akKypaTHOro obpalueHms
BO M3bexaHue TpaBM.

10. dyHKUMA HANOMUHAHUSA
0 3aBepLIeHuM npouecca
NpUroToBNEHUSA

Mo 3aBepLIEHNU BPEMEHU MPUrOTOB-
NEHWUS HA AMCNNel BbIBOAMTCS HAAMMWCh
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End, 1 BblaaeTcs NATb 3BYKOBbIX CUrHA-
nos. Haxxmute KHOMKy O wunn oTKpo#nTe
[IBepb, YTOObI OTK/IKOUUTb 3BYKOBOW CUT-
Han v yoanuTb ¢ gucnnes Hagnuco End.
3atemM npubop CHOBa BO3BPATMTCS B pe-
XUM OXUOAHWS.

Ecnu B TeueHne onpeneneHHoro Bpe-
MEHMU Bbl He ByaeTe BbINMOMHATb HUKAKUX
onepauuii, OyaeT BblAaH 3BYKOBOW CMT-
Han 1 Nnpou3BeaeHa OTMeHa. 3aTeM npwu-
60p CHOBa BO3BPATUTCS B PEXMUM OXM-
LELTER

11. ®OyHKuus 6N0KMPOBKHU

[oCTyna aeten

BkiloueHue 3aluUThl: B DEXMME OXKM-
[aHUS HAXMUTE KHOMKY %% U yoepxu-
BaWTe ee 3 cekyHAbl, pa3nactcs AJMHHbIN
3BYKOBOW CMIHas, 03HAYakoLWmii nepexos
B COCTOSIHME 3aLMTbI OT A0CTYNA AETEN, U
3aropuTCst MHAMKATOP él

OTK/MOUEeHUe 3aWMTbl: B peXuMe
GNIOKMPOBKM HAXMUTE W yaepKuBanTe
B TEYEHME 3 CeKyHA KHomky %% , pas-
[aCTCa ANIMHHbBIV 3BYKOBOM CUIHAs, 03Ha-
YaOLLMI, YTQ 3aLUMTa CHATA, U 3aropuTCs
uHamkatop .

12. JononHutenbHble
byHKUMKU

1)  Tpu HaXaTUM KHOMKM @ B pe-
XMMe HaCTpOMKM Mnpou3onaeT BO3BpaT
B PEXUM OXMAAHUS.

2)  Ecnu BO BpeM$ HACTpOWKu npo-
rpammbl, He ByaeT NPoM3BOAMUTCS Haxa-
TMe OpYrMx KHOMOK, TO NMOATBEPXAEHME
Npou3onAeT aBTOMaTMYeCKu uyepes 5
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CeKyHA. 33 MCKIIOYEHUEM pEeXMMa Ha-
CTPOMKM TEKYLLEro BPEMEHM (4aCoB).

3) Jlamma noacBeTkM  AyXOBOro
wkacda 3aropaeTcs, eciM OTKPbIBAETCS
[Bepb WMAM OyXO0BOMW LWKad nepexoamt
B PEeXMM MpUOCTAHOBKM paboTbl.

4) EciM Bbl OTKpbiBaeTe ABepb
npubopa, KOTOpbIA YXKe BbINOMHAET Ka-

PYCCKUWN

Kyto-1Mbo onepaumio, To 3Ta onepauus
6yneT npMocTaHoBNEHA.

5) Ecnm oBepb OyXOBKM OTKPbIBAETCS
B NnpoLecce NpuroToBfieHus, To 4Ns npo-
[OMXeHUs Npouecca NpUroToBleHNs He-

06XOJJ,MMO HaxaTb kHonky DI,
6) B }1+060I‘2)DE)KMMG MOXET ObITb Ha-

XXaTa KHOMKa i=d

L5 OTKpbITMS Baka ans

BOAbI.
MEHIO
MEHIO OUCNNEN BEC | BPEMSA PEXUM, YPOBEHb
TEMMEPATYPA
Pbi6a Ha napy A01 500 r 10:00 O6paboTka napom, MapoBoi
100 °C NpOTMBEHb Ha
ypOBHe 2
KpeBeTku A02 500 r 12:00 O6paboTka napom, MapoBsoi
Ha napy ¢ °
ARy e 100 °C NPOTUBEHb Ha
MOPOLLUKOM ypoBHe 2
Kurtaickas AO3 500 r 11:30 O6paboTka napom, MapoBoii
KanycTta Ha 100 °C npoTUBEHb Ha
napy ypOBHe 2
YKapeHble AO4 / 20:00 [BoWiHOM YHuBepcanbHbIii
KypUHble rpunb, 220 °C + NpOTMBEHb Ha
KPbIMbILLIKM BEHTUNSTOP ypoBHe 2
KpeBeTkun Ha AO05 / 12:00 [BonHomn YHuBepcanbHbIin
rpune rpunb, 200 °C + NpoTUBEHb Ha
BEHTUNSTOP ypoBHe 2
Muuua c mope- A06 / 10:00 TpaguLMOHHbIN YHuBepcanbHbIii
npogyktamm (BepxHUI 1 NpoTUBEHb Ha
HVDKHUI) Harpes ypOBHe 2
+ BEHTUNSATOP,
210°C
KpyaccaHbl A07 / 9:30 TpaanLUMOHHBIN YHuBepcanbHbIi
(BEPXHWI 1 NpOTMBEHb Ha
HWKHUIA) Harpes ypOBHe 2
+ BEHTUNATOP,
180 °C
KntokseHHOe A08 / 10:00 TpaauLUMOHHBI YHuBepcasnbHbiii
nevyeHbe (BEPXHWI 1 NpOTMBEHb Ha
HWXHWI) HarpeB ypOBHe 2
+ BEHTUNSATOP,
180 °C
YXapeHas A09 / 10:00 [1BOViHOM rpunb, YHuBepcanbHbIii
roBsavHa 235 °C NpOTMBEHb Ha
ypoBHe 2
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MEHIO OUCNNEN BEC | BPEMA PEXUM, YPOBEHb
TEMMEPATYPA
BuckButHoe A10 28:00 TpaauLUMOHHBIV PeleTka Ha ypoBHe
nMpoXHoe (BEPXHUI 1 1
HVDKHWI) Harpes,
175°C
Tpecka A11 22:00 TpaanLMOHHbIN PeleTka Ha ypoBHe
(BEPXHUI 1 2
HWDKHWUIA) HarpeB
+ BEHTUNATOP,
200 °C
CnoéHoe 30:00 TpaauLMOHHBI PelueTka Ha ypoBHe
NUpoXxHoe (BEPXHUI 1 2
(«HanoneoHy») A12 HWXHWI) Harpes,
180 °C
>KapeHbi A13 45:00 TpaauLUMOHHBIN PeleTtka Ha ypoBHe
LibINIEHOK C (BEPXHUI 1 1
KapTodenem HWKHUIA) HarpeB
+ BEHTUNATOP,
200 °C
10:00 [BoiHon PeleTka Ha ypoBHe
rpune, 230 °C 2
apeHas A4 + +TpaanunoH-HbIn
(BEPXHUIN N HUXHWIA)
roesguHa 50:00 Harpes, 120 °C
YpaneHve Hakvunu A15 40:00 /
OuucTka A16 5:00 /

Kopabl HeucnpaeHocTei

Huyxe nepeuncieHbl KOAbl HEMCNPABHOCTEN, KOTOPbIE MOMYT BO3HMKATb B MPOLLEC-
Ce NpUroToBieHMs C 06paboTKoM Napom:

E-06:1 — HeNNOTHO 3aKpbIT 6ak Ans BOAbI.

E-05: cboi B cucTeMe BOJOCHABXEHUS, HEOOX0AMMO CBA3ATHCS C UHXKEHEPOM A/1e

npoeegeHna NpoBepKU, HMXXe nepeyvyncaieHbl BO3MOXHbIE BAPUAHTbI.

1- HencnpaseH 4aTtynK YpOBHA BOLAbI.
2— HEeUcCnpaBHa pr6Ka noaayvn BoAbl.

3 — HeucnpaBeH BOASIHOW Hacoc.

4 — HeucnpaeeH 6ak Ans BOAbI.
MpuMeuaHue. B npouecce paboTbl Ayx0BOro LWKada B MApOBOM pexuMe 1 no ee
OKOHYaHMU HACOC, NepekaunBarLLMii BoLy, OyLeT U3naBaTth LUYM, YTO SBNISIETCS HOP-
ManbHbIM BNEHUEM.
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A YCTPAHEHUE HEMCNPABHOCTEM

HopManbHblit pexxum

MukpoBonHoBas neyb co3gaeT nome- | Mpu pabote MUKPOBOMHOBOM Meuu MOryT CO3-
XM, BIUSIOLLME HA NPUEM TENEBU3MOH- | AaBATbCS NMOMEXW, BAMsiOWMe Ha paboTty paauo-
HbIX nepeaay W TenenpueMHUKOB. AHANOTMYHbIE NMOMEXU MOTyT
co3paBaTb M Apyrve Hebonblume 3neKTpuyeckme
npubopbl, HaNpUMep, MUKCep, NbINECOC U INEKTPU-
YeCKWU BEHTUNSTOP. DTO HOPManbHOE SB/EHME.

Tycknoe ocBelleHWe KamMepbl neyu Mpu NpUroTOBNEHWM MWLM HA MasoM YpOBHE
mMowHoctn CBY ocBeleHne KaMepbl Nevn MOXeT
CTaHOBWTBCS TYCK/IbIM. 9TO HOPMasibHOE BNIEHME.

KoHpeHcauus napa Ha aBepw, U3 BeH- | B npouecce npurotoBieHus U3 NPOLYKTOB MOXET
TUASLMOHHbBIX OTBEPCTUIA BbIXOAMT ro- | BblAeNsTbCs nap. bonbluas yacTe napa ynansercs
pAYni BO3AYX yepes BEHTUNAUMOHHbIe oTBepCTMs. OfHaKo YacTb
napa MOXeT KOHAEHCMPOBATbCA HA XONOLHOM No-
BEPXHOCTH, Hanpumep, ABepu. ITO HOPMasbHOE
SBNEHMeE.

Bbl cnyyaiiHO BKAOYMAKM Medb, He 3a- | 3anpelwaeTcs BKAYATb MYCTYHD MUKPOBOHOBYHO
rpy3uB B HEe NpoayKTbI. neyb. 3TO OYEeHb OMacHo.

O6patute Bawe BHUMaHue!
Takxe, HeucnpaBHOCTAMM M3nenuns He aBNSOTCS:

M3MeHeHHe uBeTa MaTepunanos U3genna B npoLecce skcnaya-

[yxoBku Taumu
anekTpuyeckme | lNoTyckHeHMe NOBEPXHOCTM Y IMANMPOBAHHbIX NPOTUBHEW
W rasoBble He3HaunTenbHble TEXHUYECKUE 3aMaXM B HOBOM M3E/IUU B Ha-

YanbHbIM nepunoa skcnayataumm
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HeucnpasHocTb

BosMoxxHast npuumnHa

Cnoco6 ycTpaHeHus

[yxoBow wkad
He BK/tOYaeTcs

(1) Bunka kabens nutaHus
HEenaoTHO BCTaBaeHa B po-
3eTKy.

M3Bneyb BUAKY U3 po3eTku. Yepes
10 cekyHp, CHOBA BCTABUTb BUIKY
B PO3ETKY.

(2) Meperopen nnaBkui
npenoxpaHuTenb Unu
cpaboTtan aBTOMaTUYECKMIA
BbIK/IKOYATENb.

3aMeHuTe NnaBKui npeaoxpaHnUTenb
U1 BO3BpaTuUTE ABTOMATMYeCKMM
BbIK/1KOYaTeNlb B UCXOOAHOE COCTOsAHUE
(peMOHT O0/DKEH BbINONHATBCA Cheun-
ANIMCTOM Halen KOMI'IaHMl/I).

(3) HencnpagHa ceTeBas
poseTka.

[poBepbTe po3eTky, NOAKMYUB K
Hee KakoW-HWbyab ApYroi 3n1eKTpo-
npubop.

[yxoBoW wkad
He HarpeBaeTcs

(4) HennoTtHo 3akpbiTa
LBEpb.

lnoTHO 3akpoliTe ABeEpb.

CornacHo TpeboBaHuaM ampekTuBbl «06 0TX04AX 3NEKTPUYECKOTO
W 3neKTpoHHOro obopynoBaHusa» (WEEE) Takue oTxonbl nognexar pas-
nenbHoMmy cbopy mn nepepabotke. Ecnu B 6yaywem Bam notpebyetcs
YTUAN3MPOBATb 3TO U3JeNune, NOXanyncTa, He yTUNU3upyiTe ero BMecTe

C 6bIToBbIMK OTX0AaMK. [oxanyiicta, 4OCTaBbTE 3TO M3AENME B COOT-

BETCTBYHOLLMIA NYHKT COOpPA OTXOAOB 3NEKTPUYECKOTO U NEKTPOHHOIO
obopynoBaHma

KUPPERSBERG




PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJA PYCCKUN

MapoBon ayxoBomn wKadg

CEPUHbIA HOMEP:

Mecsy,

XXXXXXXXXXX

lon,

UsrotoButensb:
O™ 3HA xun Xaycrepate M6X
Motcaamep ctp,92 10785 bepnuu

3aBoabi-punnansl USroToBUTENSA:
Teka MHpyctpuan, CA
ABpa Manyen Pogpuryes Aityco N266 50012 3aparosa McnaHus

[yaHraoHr Mupgea KoHcymep Inektpuk ManydakTypunr Ko.,J1Ta.
N2.19,1ct Canne Poag beripxuao ToyH LyHae OuctpukT @owaH yaHraoHr
528311 Kuran

Umnoprep:

000 «3M-[xun Pycnanay», 141400
r. XuMku, yn. bytakoso, 4.4

(dupma-npousBoauTENb OCTABNSAET 3a cO60i NPaBO HA BHECEHUE
M3MEHEHUIi B KOHCTPYKLMIO, KOMMIEKTaLMIO U AM3aiiH Npu6opoB.

KUPPERSBERG



KUPPERSBERG

CEPBUCHAA KHUXKKA

MOJAENb

TN U3JeEnnAa

CEPUAHbIA HOMEP

[ATA NMPOAAMXMN

YBaxkaembin NMokynarenb !

Bnarogapum Bac 3a Bbi6op npoaykuumn komnaHuy KUPPERSBERG.
Hactoawwmm, komnanna KUPPERSBERG noatBepaaeT, uto nprobpeTéHHasn
Bamu TexHVKa n3rotoBneHa 13 BbICOKOKauyeCTBEHHbIX MaTepuranos npu
MOBbILLEHHOM KOHTPOJIe KauecTBa NPOAYKLUN U OTBEYAeT BCEM TEXHUYECKUM
TEXHUYECKMM 1 SKONOTNYECKM KPUTEPUAM, NPEABABIAEMbIM K AOMALIHEN
ObITOBOV TEXHUIKE.

[NaHHbIN TOBap cepTudmUmpoBaH Ha Tepputopumn Poccuickon Oegepavmm.
Mpown3sogutens 06a3yeTca obecneuntb 6eCnNaTHbIN rapaHTUAHbLIN PEMOHT B
TeyeHue BCero rapaHTUINHOro CPoKa.

TpeboBaHua noTpebuTens, cooTBeTCTBYIOWME 3aKoHOAaTenbCTBy PO, MoryT
ObITb NPeAbABEHbI B TeueHne 24 mecaues ¢ [laTbl npogaxu n3genus npu
YCNOBUU, YTO HEJOCTATKN B MPOAYKLMUN HE BO3HMKNWN BCNEACTBME HapyLUeHWA
nokynartenem Npasui Nosib30BaHNA, TPAHCMOPTUPOBKU, XPAaHEHNA U NHbIX
LEeNCTBMI NONb30BaTeNA UM TPETbUX ML, UM 06CTOATENbCTB
HenpeoaoMMON cusbl (MoXap, NpupoaHaa Katactpoda n T.4.).

[apaHTWIiHOE 06CNYXMNBaHME OCYLLECTBNAETCA B YNOHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOp130BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KauyecTBO, CPOKUN PEMOHTa HECYT YNOTHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI.
HewncnpaBHble getanu 1 y3nbl TEXHWKM B rapaHTUHBIA Nepuos 3aMeHaoTcA
noTpeobuTento Ha HoBble 6e3B03Me3HO.

KUPPERSBERG



000 «KYNMNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUIAHOE 1 NoCNerapaHTMnHoOe 06CyXmnBaHne, Npogaxa
3anacHbIx yacter no Mockse n MockoBckoli obnactn +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropayen nuuun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM AN Bcex pernoHoB PO 6ecnnaTHble)

Yacbl paboTbl ropaven IMHUN:

noHeaenbHUK-NATHMLA ¢ 9-00 1o 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNNCOK aBTOPU30BaHHbIX cepBUCHbIX LieHTpoB KUPPERBERG Bbi
MOXeTe HalTu Ha oduumanbHoM cante www.kuppersberg.ru

CBEAEHUA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[ata obpalyeHus [ata pemoHTa HeuncnpasHocTb BeinonHeHHas pabota 3anacHas YyacTb

PemoHT N22

[lata obpalieruna [Data pemoHTa HeucnpaBHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHan yacTb

PemoHT N3

[lata obpauerna [Data pemoHTa HeucnpasHocTb BbinonteHHas pa6ota 3anacHan yacTb

KUPPERSBERG



FTAPAHTUAHBIA CEPTUOUKAT

O6paTtute 0co6oe BHUMaHue!

Bce ycnoBua rapaHTuy perynmpyiotca AencTByoWwmUM 3akoHoaaTenbcteom PO.

[apaHTUiiHblE 06A3aTENbCTBA HE PACMPOCTPAHAOTCA Ha TEXHNKY C HEMCNPABHOCTAMM, BO3HUKLIMMU BCIEACTBUE

HapyLLeHUA TEXHONOTMYECKNX TPebOoBaHMIN, ONMCaHHbIX B IHCTPYKLUW NO SKCNyaTaLuuy, B TOM yucne:

— HECTabrbHOCTV MapaMeTPOB 3MEKTPOCETH, ycTaHOBeHHbIX FOCT 13109-87, a Takke HECTaBGMNbHOCTN YPOBHA
[naBneHus rasa, cornacHo NOCT P50696-2006;

— HeCTabrIbHOCTV BOAOMPOBOAHON CETU, yCTaHOBEHHbIX CHWMM 2.04.02-84;

— Ha TEXHVIKY, NCMOSNb3yeMyH0 OT LieNel, OTIMYHbIX OT GbITOBOrO NOJMb30BAHWA, a TAKXKE TEXHUKY, YCTaHOBNEHHYIO B
opraHu3ayuax no6oro Tuna co6cTBEHHOCTY;

— NPV HANMYUN CNEAOB MEXaHUYECKMX MOBPEXAEHWNI (TPELYMHbI, CKOSbI, LapanviHbl U Np.), CBA3aHHbIX C NPUYKHO
obpatyeHns;

— NPV HANMYNN CNEeAOB HECAHKLIMOHNPOBAHHOMO BCKPbITUA UM HEKBANNPULIMPOBAHHOIO PEMOHTa TPETbUMU LI AMU
(33 nckoueHnem ocobbix Ciyyaes, NpeyCMOTPEHHbIX AeNCTBYIOWUM 3akoHoaaTeNnbCTBoM PO);

— NPV HECOOTBETCTBIM [JaHHbIX O TeXHUKE B CEPBUCHOI KHIKKE N HAa OPUrMHANBbHOW HaKNelKe (LWnnbae) Ha usgenuu;

— NPV HENPaBUIbHOM MOAKMIOYEHUN U3AENNA, NONAAaHNN BHYTPb U3[eNNA NOCTOPOHHUX NPeAMETOB, MENKMX
fetaneii n GparmeHTOB OAEXAbl UV OCTAaTKOB MULLK;

— NPV NonaAaHnM Ha BHYTPEHHME Y37bl U ieTanu N3fenuna NOCTOPOHHUX XKUAKOCTE, HaCeKOMbIX MU NPY Hanuumnmn
CNefoB UX XN3HeOeATeNbHOCTU;

— BCNeACTBME 06pa30BaHUA Ha SNIeMeHTax U3enunaA 136bITOYHOTO CI0A HAKUMW AN WHBIX OTNIOXKEHUI, BbI3BaHHbIX
MOBbILLEHHON XECTKOCTbIO BOADI;

— Npvi 06HapPYKeHUW BO3AENCTBIA Ha BHYTPEHHWE 1 BHELUHWE 31eMEHTbI U3JeNNA arPeCcCUBHbBIX XMMUYECKUX
BELLECTB, a TaKXe TEPMUYECKOrO BO3AENCTBISA ;

— B CJlyyae, eciv U3fienne Ha MOMEHT BU3KTa YNOSIHOMOYEHHO cepBucHoi cny»k6bl KUPPERSBERG 6bi10 B
TEXHUYECKN NCNPABHOM COCTOAHUN

KUPPERSBERG
Mopgenb

C HbIA N2

Dara
KUPPERSBERG

Mogenb

C iHbIA N2

Aaranp
KUPPERSBERG

Mopenb

3 -
Data

KUPPERSBERG



R —IIIIIIIIIIII———
TOBap nony4un 6e3 I'IOBpe)KAeHVIIZ ’ npeTeH3|/||7| K BHeLWHeMy BUAY N KOMMJIEKTHOCTU HE NMeko

(®amunua, uma n noanucb Motpebutens)

C ycnoBuamm rapaHTrinHbix obsasatenbct8 KUPPERSBERG o3HakomneH v cornaceH. MonHas,
Heobxofunmas, goctoBepHan Hpopmauma o Tosape, Vsrotosutene, MpoaasLe MHOIO NosyyeHa

(®amunwa, uma n nognuco Motpebutens)

CBEJEHMA Ob YCTAHOBKE

3anonHAeTCA NULIOM, OCYLLIeCTBUBLIEM NOAKIoYeHNe (YCTaHOBKY)

[ara nop [0} Wmsa cneymnanwncra, HavmeHoBaHwve opraHusauum, Mopnuck cneunanucra,
(ycTaHoBkwM) NPOBOAVBLLEro NOAKMIOUeHNe BbINONHUBLUE NOAKNIOYeHe NPOBOAVBLUETO NOAKNIOYeHM e
Buumanme: KUPPERSBERG HacToATeNbHO P nyeT noBepATb NoA| (yctaHOBKY) nprobpeTéHHoro ToBapa cnewyanictam ABTOPU30BaHHOMO

cepsucHoro LeHTpa KUPPERSBERG. Mpu nogkntouernn nsnenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTuiiHbli CpoK ncumncnaetca ¢ [latbl nogknioyeHna
(ycTaHoBKW) n3genus, Ho He Gonee 3 mecaues ¢ Aatbl npoaaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBUC» ana Mockebl i MockoBcKoii o6nactu: +7 (495) 236-90-67,
MH-T: ¢ 9-00 Ao 18-00. Onnata paboT Mo NOAKNIOUEHNIO 1 HACTPOWKE U3AeNNA OCYILECTBAACTCA Ha OCHOBaHNN NPECKypaHTa NAaTHbIX yCIyr opraHn3auum,
OCyLl{eCTBﬂﬂIOLL[eIh noaknyeHne. W3rotoBuTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a yLuEpG UMyLLECTBY 1 3A0POBbLIO rpaXkfaH, BO3HUKLUWIA B CBA3N C

1MPOBAHHbIM NOAK! V3[eNnA TPETbUMM LamMi. B Ciyyae BO3HNKHOBEHA NONIOMKI U3ANA BCEACTBIE ONMCAHHbIX Bbille MPUYMH,
OTBETCTBEHHOCTb 32 MPUYUHEHHDIN yLep6 NoTpe6uTento, a TakKe 3a BOCCTAHOBIEHME PaBOTOCMOCOBHOCTN N3AENNA, HECET IULIO, OCYLECTBABLLEE
nogkni4eHne. a3oBble BapoOYHble NaHenn 1 AyxXxoBKn MoryT 6bITb YCTaHOB/EHbl TONbKO CepTM¢MuMpOBaHHbIM cneunanncTom, umerwmm COOTBeT(TByIOLLlVII;i
[RONYCK Ha YCTaHOBKY 11 NpoBefieHre paboT Mo rasosoMy 060pyAoBaHmio. [apaHTUiiHOe 06CAYKIMBaHE OCYLLECTBNACTCA TONbKO NPX HAMYMN OTMETKM
OpraHu3aLy, ynosIHOMOYEHHOI Ha NPOBefieHMe Takoro poaa paGor.

KUPPERSBERG
CepBuc-ueHTp

.10,

noanuch

[Aata pemoHTa

KUPPERSBERG
CepBuC-LeHTp

1.0,

noanucs

[ata pemoHTa

KUPPERSBERG
CepBuc-4eHTp

®.1.0.,
noanunco
[Aata pemoHTa

KUPPERSBERG






BHUMAHMUE!
FAPAHTUIAHBIA TANNOH HAXOOUTCS
BHYTPU HACTOSLLEO PYKOBO/ACTBA.
NMPOU3BOAUTENIb HACTOSAATE/IbBHO
PEKOMEHAYET COXPAHSITb HACTOSILLEE
PYKOBO/CTBO B TEYEHUE BCEIO CPOKA
NONIb30BAHUS U3AE/IUEM.

< Kuppersberg
< www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru




